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Zupa Miso instant Ikkyu-San
Marukome 186 g niskosolna

Cena 25,99 z¢
Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 8904881

Opis produktu

Zestaw 12 zup miso o obnizonej o 25% zawartosci soli, z dodatkami w 3 klasycznych japonskich smakach od
firmy Marukome - producenta miso od ponad 160 lat.

Opakowanie zawiera:
- 12 saszetek z zupg miso
- 12 saszetki z dodatkami w 3 smakach: 6x wodorosty wakame, 3x tofu, 3x Aburaage (smazone tofu)

Zestaw 12 zup miso to doskonaty goracy i gotowy w 5 min positek, jak z najlepszej restauracji.

Nalezy do najpopularniejszej i cieszacej sie uznaniem japonskich konsumentéw, linii produktéw (nr 1 w Japonii) nazywanych
Ryotei no Aji - co odwotuje sie do nazwy tradycyjnej wykwintnej japonskiej restauracji z daniami o najwyzszych standardach i z
najwyzszej jakosci sktadnikéw.

Sktadniki: Miso: pasta sojowo-ryzowa (woda, soja, ryz, sél), woda, pasta sojowa (soja, woda, sél), alkohol, sél, glutaminian
sodu, ekstrakt bonito, pasta jeczmienna (jeczmien, woda, soja, sél), bonito w proszku, cukier, inozynian disodowy, guanylan
disodowy-E627. Dodatki: Wodorosty morskie Wakame (suszone wodorosty Wakame, suszony szczypiorek, glutaminian sodu,
bonito w proszku, guanylan disodowy-E627); Tofu (suszone wodorosty Wakame, suszone tofu (ser sojowy), suszony
szczypiorek, glutaminian sodu, bonito w proszku, guanylan disodowy-E627); Smazone tofu (suszone wodorosty Wakame,
suszone smazone tofu (ser sojowy), suszony szczypiorek, glutaminian sodu, bonito w proszku, guanylan disodowy-E627).

Sposdéb przygotowania: wycisnij do kubka zawartos¢ saszetki z miso, wsyp zawartos¢ saszetki z jednym z wybranych
dodatkoéw, zalej goraca wodg (160ml), wymieszaj i gotowe.

Masa netto: 186 g

Termin przydatnosci: 03.07.2025

Made in Japan
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