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Zestaw nozy Tojiro Damascus PRO
63 Eco - 2 noze

Cena 2 919,00 zt
Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9900115
Producent TOJIRO

Opis produktu

Profesjonalne noze serii Tojiro Damascus PRO wykonane sg z 63 warstw damascenskiej stali. Sercem noza jest rdzeh
wykonany z niezwykle twardej stali niklowej o twardosci 62 HRC. Rdzen laminowany jest wieloma warstwami bardziej miekkiej
stali niklowej. Poszczegdlne warstwy majg rézng zawartos¢ niklu co w efekcie daje na ostrzu piekny i niepowtarzalny wzér.
Taka konstrukcja ostrza sprawia, ze néz jest niezwykle ostry, odporny na zuzycie, a jednoczes$nie elastyczny i stosunkowo
tatwy do ponownego zaostrzenia.

Uchwyt w zachodniej estetyce wykonany jest z przyjaznego $rodowisku laminatu zywicznego drewna i wzmocniony trzema
stalowymi nitami.

W sktad kompletu wchodza:

Opakowanie
Dtugos¢: 360 mm, szerokos¢: 170 mm, wysokosé: 35 mm, waga: 440 g.

Tojiro Pro néz Santoku
Dtugos¢ ostrza: 170 mm
Dtugos¢ catkowita: 295 mm
Szerokos¢ ostrza: 44 mm
Waga: 185 g

Stal Niklowa/Weglowa

HRC 62 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: laminat zywiczny drewna
Skuwka: stal

My¢ recznie

Tojiro Pro néz uniwersalny
Dtugos¢ ostrza: 135 mm
Dtugos¢ catkowita: 240 mm
Szerokos¢ ostrza: 25 mm

Waga: 75 g
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Stal Niklowa/Weglowa

HRC 62 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: laminat zywiczny drewna
Skuwka: stal

My¢ recznie

Made in Japan

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

