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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/zestaw-nozy-satake-unique-shirogami2-nakiri-santoku-p-8667.htmi

Zestaw nozy Satake Unique
Shirogami#2 Nakiri + Santoku

Cena 899,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9900705
Producent SATAKE

Opis produktu

Satake Unique - zestaw nozy Santoku + Nakiri (Shirogami #2)

Elegancki i praktyczny zestaw dwdch japonskich nozy kuchennych, ktéry Swietnie sprawdzi sie zaréwno w codziennym
gotowaniu, jak i jako stylowy prezent. Cato$¢ zapakowana jest w estetyczne pudetko, dzieki czemu nie wymaga dodatkowej
oprawy.

00 Co znajdziesz w zestawie?

N6z Santoku - uniwersalne narzedzie do kuchni

Idealny do krojenia warzyw, owocéw, miesa i ryb. Dzieki wiekszym rozmiarom Swietnie radzi sobie takze z duzymi produktami,
takimi jak arbuz czy kapusta. Wyprofilowana, wyzsza rekoje$¢ zwieksza komfort pracy i zapobiega uderzaniu dtonig o deske.
Szeroka klinga pozwala wygodnie przenosi¢ pokrojone sktadniki prosto do garnka lub na patelnie.

N6z Nakiri - mistrz precyzyjnego krojenia warzyw
Tradycyjny japonski néz stworzony gtéwnie do warzyw i ziét. Prostokatna klinga utatwia zbieranie i przenoszenie skfadnikéw, a
prosta krawedz tngca pozwala na bardzo doktadne krojenie pionowe. Idealny do technik takich jak julienne czy chiffonade.

% Stal Shirogami #2 - jakos¢ dla wymagajacych

Noze wykonane sg z wysokoweglowej stali Shirogami #2 (White Steel #2), cenionej przez profesjonalnych kucharzy na
catym Swiecie.

¢ bardzo wysoka ostros¢ i tatwos¢ ostrzenia
¢ doskonata czystos¢ struktury stali
* Swietna kontrola podczas krojenia
* pozwala uzyskac ekstremalnie cienkie i precyzyjne ciecia

Stal ta wymaga odpowiedniej pielegnacji (wycieranie do sucha po uzyciu), ale odwdziecza sie wyjatkowa ostroscia i trwatoscia.

00 Idealny pomyst na prezent

Zestaw taczy funkcjonalnos¢ z eleganckim wygladem, dzieki czemu sprawdzi sie jako prezent dla mitosnika gotowania -
zaréwno poczatkujacego, jak i bardziej zaawansowanego.

Sktad kompletu:

Satake Unique Sai N6z Nakiri 17cm
Dtugos$¢ ostrza: 170 m

Dtugos¢ catkowita: 296 mm

Szerokosé ostrza: 49 mm
Grubos¢ ostrza: 2.1 mm

Waga: 188 g

Stal: stal rdzewna Shirogami #2
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HRC 60 (+/-1)

Rdzewny

Zaostrzony: szlif dwustronny symetryczny
Uchwyt: drewno pakka

My¢ recznie

Satake Unique Sai N6z Santoku 17cm
Dtugos¢ ostrza: 170 mm
Dtugos$¢ catkowita: 297 mm

Szerokos¢ ostrza: 47 mm
Grubos¢ ostrza: 2.1 mm

Waga: 173 g

Stal: stal rdzewna Shirogami #2

HRC 60 (+/-1)

Rdzewny

Zaostrzony: szlif dwustronny symetryczny
Uchwyt: drewno pakka

My¢ recznie

Made in Japan
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