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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/zestaw-nozy-satake-megumi-santoku-nakiri-p-6172.html

Zestaw nozy Satake Megumi -
Santoku, Nakiri

Cena 199,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9908161
Producent SATAKE CURTLEY

Opis produktu

Doskonate japonskie noze Satake Megumi - Santoku i Nakiri.

Doskonate noze do domowej kuchni oraz dla oséb, ktére zaczynajg poznawac tajniki sztuki kulinarnej. Produkowane sg w Seki,
miejscowosci w Japonii stynacej z wytwérstwa nozy. Ostrze wykonane jest z nierdzewnej stali molibdenowo-wanadowej 420 J2
z drewnianym uchwytem w typowej dla Japonii estetyce zakonczonym plastikowg skuwka. Twardos¢ ostrza 56-58 HRC jest
nizsza od zazwyczaj wystepujacej w japonskich nozach, ale zupetnie wystarczajgca do uzytku domowego. Odporna na korozje
stal jest fatwa w utrzymaniu i jednoczesnie tatwa do ponownego naostrzenia. Stosunkowo niska cena daje szanse
poczatkujagcym wyprébowania tradycyjnej japonskiej technologii w swojej kuchni.

Europejski odbiorca doceni to, ze noze sg catkowicie nierdzewne. Jest to szczegdlnie korzystne dla oséb poczatkujacych,
ktérym zdarzy sie zapewne zapomnie¢ o wymyciu i osuszeniu ostrza po kazdym uzyciu.
Catos¢ zapakowana w stylowe drewniane pudetko Swietnie nadaje sie na prezent.

W sktad kompletu wchodza:
N6z Santoku

Dtugos$¢ ostrza: 170 mm
Dtugos¢ catkowita: 300 mm
Szerokos¢ ostrza: 45 mm
Grubos¢ ostrza: ok. 1,7 mm
Waga: 90 g

Stal 420 J2

HRC 56-58 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno magnoliowe
Skuwka: plastik

My¢ recznie

N6z Nakiri
Dtugos¢ ostrza: 160 mm

Dtugos$¢ catkowita: 300 mm
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Szerokos¢ ostrza: 51 mm
Grubos¢ ostrza: ok. 1,3 mm
Waga: 95 g

Stal 420 J2

HRC 56-58 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno magnoliowe
Skuwka: plastik

My¢ recznie

Made in Japan
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