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Zestaw nozy Global Ukon N6z Szef
kuchni 20 cm + N6z uniwersalny 15
cm + N6z do obierania 9 cm

Cena 949,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2320030
Producent GLOBAL

Opis produktu

Zestaw nozy Global Ukon to komplet trzech wysokiej jakosci japonskich nozy kuchennych, ktéry swietnie sprawdzi sie
zaréwno w domowej kuchni, jak i w profesjonalnym uzyciu. W sktad zestawu wchodza:

N6z Szefa Kuchni (20 cm) - to wszechstronny, duzy néz idealny do krojenia miesa, warzyw, ryb czy siekania ziét. Dtuga i
szeroka klinga pozwala na wygodng i precyzyjng prace, nawet przy wiekszych produktach.

N6z uniwersalny (15 cm) - $redniej wielkosci néz do codziennych zadan kuchennych. Nadaje sie swietnie do krojenia
owocéw, warzyw, seréw, a takze mniejszych kawatkdédw miesa. To praktyczne narzedzie, ktére czesto okazuje sie najbardziej
uzyteczne na co dzien.

N6z do obierania (9 cm) - maty, precyzyjny néz przeznaczony do obierania warzyw i owocéw, a takze do drobniejszych prac
wymagajgcych wiekszej kontroli, jak wycinanie gniazd nasiennych czy dekoracyjne ciecia.

Noze z serii Global Ukon charakteryzujg sie eleganckim, nowoczesnym designem, doskonatym wywazeniem i ostrzami
wykonanymi ze stali nierdzewnej o wysokiej twardosci. Ich ergonomiczne rekojesci z charakterystycznymi wypustkami
zapewniaja pewny chwyt i wygode uzytkowania. To zestaw dla oséb, ktére cenig jakos¢, precyzje i estetyke w kuchni.

Sktad kompletu:

N6z Szefa Kuchni (20 cm)

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 34,5 cm

Dtugos¢ ostrza - 20,0 cm

Szerokos¢ klingi - 4,5 cm

Grubos¢ klingi - 2,1 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 190 g

N6z uniwersalny (15 cm)

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 27,5 cm

Dtugos¢ ostrza - 15,0 cm

Szerokos¢ klingi - 3,0 cm

Grubos¢ klingi - 1,7 mm

Sposdb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 101 g
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N6z do obierania (9 cm)

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 19,0 cm

Dtugos¢ ostrza - 9,0 cm

Szerokos¢ klingi - 2,4 cm

Grubos¢ klingi - 2,5 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 108 g

Made in Japan
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