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Zestaw nozy Global Ukon N6z Szef
kuchni 20 cm + N6z do obierania 9
cm

Cena 649,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 2328891
Producent GLOBAL

Opis produktu

Zestaw nozy Global Ukon N6z Szef kuchni 20 cm + N6z do obierania 9 cm

Zestaw nozy Global Ukon skfada sie z dwéch wysokiej jakosci nozy kuchennych: noza szefa kuchni o dtugosci 20 cm oraz noza
do obierania o dtugosci 9 cm. Oba noze pochodza z renomowanej japonskiej serii Global Ukon, znanej z wyjgtkowe] ostrosci,
doskonatego wywazenia i nowoczesnego designu.

N6z szefa kuchni (20 cm)

To wszechstronne narzedzie do codziennego gotowania - idealne do siekania warzyw, krojenia miesa czy ziét. Jego dtugie,
lekko zakrzywione ostrze pozwala na ptynny ruch kotyskowy, co utatwia precyzyjne krojenie. Wykonany jest z twardej stali
nierdzewnej o wysokiej odpornosci na tepienie.

N6z do obierania (9 cm)

Maty, lekki i bardzo precyzyjny néz, ktéry Swietnie sprawdzi sie do obierania warzyw i owocdw, a takze do drobnych prac
kuchennych wymagajacych precyzji. Dzieki ergonomicznemu uchwytowi i bardzo ostremu ostrzu, praca z nim jest wygodna i
szybka.

Cechy wspdlne zestawu:

* Wysokogatunkowa stal nierdzewna CROMOVA 18, ktéra zapewnia dtugotrwatg ostros¢ i odpornosc na korozje.

* Ergonomiczne, stalowe rekojesci z charakterystyczng perforacjg - zapewniaja pewny chwyt i nowoczesny wyglad.
e Perfekcyjne wywazenie - utatwia precyzyjne krojenie i zmniejsza zmeczenie dtoni.

* Wyjgtkowa ostros$¢ - noze sg recznie ostrzone i gotowe do uzytku od razu po wyjeciu z pudetka.

To idealny zestaw zaréwno dla ambitnych amatoréw gotowania, jak i profesjonalnych kucharzy. tgczy w sobie funkcjonalnosg¢,
styl i jakos$¢, ktérej mozna zaufad.

N6z szefa kuchni (20 cm)

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardosc - 56-58 HRC

Dtugosc¢ catkowita - 34,5 cm

Dtugos¢ ostrza - 20,0 cm

Szerokos¢ klingi - 4,5 cm

Grubos¢ klingi - 2,1 mm

Sposodb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 190 g

N6z do obierania (9 cm)

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18
Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardosc - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 19,0 cm

Dtugos¢ ostrza - 9,0 cm

Szerokos¢ klingi - 2,4 cm

Grubos¢ klingi - 2,5 mm
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Sposodb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 108 g

Made in Japan
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