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Zestaw do robienia sushi XL z
nozem Sashimi 21 cm

Cena 217,55 zt
Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9000400
Producent RED SAMURAI

Opis produktu

Ten wszechstronny zestaw do robienia sushi XL zostat starannie skomponowany, aby umozliwi¢ Ci przygotowanie
profesjonalnego sushi w zaciszu wtasnego domu. Oto, co zawiera:

1.

2.

3.

10.

11.

12.

13.

14.

Worek ryzu do sushi 1 kg - Specjalny ryz do sushi o doskonatej konsystencji, idealny do formowania rolek sushi. Ryz
jest kluczowym sktadnikiem, ktéry zapewnia idealng strukture i smak.

10 wodorostow Nori - Wysokiej jakosci wodorosty Nori, ktére sg niezbedne do zwijania sushi. Cienkie i chrupiace,
doskonale trzymajg ryz i dodatki.

Stoik marynowanego imbiru biatego 180 g - Marynowany imbir biate, ktéry jest tradycyjnym dodatkiem do sushi.
Jego pikantny i orzezwiajgcy smak doskonale uzupetnia dania sushi.

. Stoik marynowanego imbiru rézowego 180 g - Kolejna wersja marynowanego imbiru, o nieco tagodniejszym

smaku. Idealny do zréznicowania smakéw w sushi.

. Wasabi w tubie 43 g - Sproszkowany wasabi w wygodnej tubie, ktéry dodaje charakterystycznego pikantnego

smaku do sushi.

. Wasabi w proszku Extra Hot 100 g - Intensywnie pikantny wasabi w proszku, ktéry mozna fatwo wymieszac¢ z

woda, by uzyskac swiezy, mocny smak.

. Butelka 150 ml octu ryzowego do sushi - Ocet ryzowy, ktdry jest uzywany do przyprawiania ryzu sushi. Ma

tagodny, stodko-kwasny smak, ktéry idealnie wspétgra z innymi sktadnikami sushi.

. Butelka 150 ml sosu sojowego z dozownikiem - Sos sojowy, niezbedny do doprawiania sushi, z wygodnym

dozownikiem, ktéry utatwia precyzyjne nalewanie.

. Opakowanie sezamu czarnego 50 g - Aromatyczny czarny sezam, ktéry mozna posypac na sushi lub uzywa¢ jako

sktadnik w réznych przepisach.

Opakowanie sezamu biatego 50 g - Biaty sezam, ktéry dodaje chrupkosci i subtelnego smaku. Swietny do
posypywania sushi lub jako sktadnik farszéw.

Bambusowa mata do zwijania rolek sushi Makisu - Tradycyjna mata z bambusa, utatwiajgca zwijanie rolek sushi.
Elastyczna i tatwa w uzyciu, zapewnia réwnomierne zwijanie.

10 opakowan jednorazowych pateczek bambusowych Hashi - Jednorazowe pateczki bambusowe, ktére sg
wygodne i higieniczne w uzyciu. Doskonate do serwowania sushi.

Tykwa marynowana KANPYO 100 g - Marynowana tykwa, ktéra dodaje delikatnego, stodkiego smaku i jest
tradycyjnym sktadnikiem sushi.

Marynowana rzodkiew OSHINKO cieta 350 g - Pikantna marynowana rzodkiew, ktéra doskonale uzupetnia sushi,
dodajgc kontrastowy smak i chrupkos¢.

N6z Sekiryu Yanagi Sashimi 21 cm - Profesjonalny néz do sashimi z japonska stali nierdzewnej. Ostry i precyzyjny, idealny
do krojenia surowych ryb i innych skfadnikéw sushi. Dtuga, waska ostrza umozliwia wykonywanie cienkich, réwnych kawatkéw
sashimi i sushi, a ergonomiczny uchwyt zapewnia komfort uzytkowania.

Podsumowanie:

Zestaw do robienia sushi XL z nozem Sashimi 21 cm oferuje wszystko, co potrzebne, aby stworzy¢ autentyczne sushi w
domu. Kazdy element zestawu zostat starannie dobrany, aby zapewni¢ wysoka jakos$¢ i autentyczny smak potraw. Z tym
zestawem przygotowanie sushi staje sie tatwe i przyjemne, a efekt koncowy zachwyci Twoich gosci.

Zawartosc¢ zestawu wystarcza do przygotowania np:
120 szt. Nigiri-Sushi lub 120 szt. Uramaki-Sushi lub 120 szt. Hosomaki-Sushi lub 80 szt. Futomaki-Sushi lub 60 szt. Gunkan-
Sushi lub 40 szt. Temaki-Sushi.

W sktad zestawu wchodzi:
1 - worek ryzu do sushi 1 kg
10 - wodorostéw Nori
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1 - stoik marynowanego imbiru biatego 180 g

1 - stoik marynowanego imbiru rézowego 180 g

1 - WASABI w tubie 43 g

1 - WASABI w proszku Extra Hot 100 g

1 - butelka 150 ml octu ryzowego do sushi

1 - butelka 150 ml sosu sojowego z dozownikiem

1 - opakowanie sezamu czarnego 50 g

1 - opakowanie sezamu biatego 50 g

1 - bambusowa mata do zwijania rolek sushi Makisu.
10 - opakowania jednorazowych pateczek bambusowych Hashi
1 - tykwa marynowana KANPYO 100g

1 - marynowana rzodkiew OSHINKO cieta 350g

1 - néz Sekiryu Yanagi Sashimi (doktadny opis)

W dziale ponizej Jak robic¢ sushi podajemy kilka przepiséw na Sushi.
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