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e Zestaw do robienia sushi XL z
Rom | i nozem Nakiri 170 mm

Cena 161,60 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9000200
Producent RED SAMURAI

Opis produktu

Zestaw do robienia sushi XL z nozem Nakiri 170 mm to kompletny pakiet, ktéry umozliwia samodzielne przygotowanie
sushi w domowym zaciszu. Zestaw sktada sie z wysokiej jakosci produktéw, ktére sg niezbedne do przygotowania
tradycyjnych japonskich potraw, takich jak sushi maki, nigiri czy sashimi. Oto doktadny opis zawartosci zestawu:

Zawartoscé zestawu:

1. Ryz do sushi (1 kg): Specjalny gatunek ryzu o krétkich ziarnach, ktéry po ugotowaniu staje sie lepki, co utatwia
formowanie sushi. Ten ryz jest kluczowym sktadnikiem kazdego rodzaju sushi.
2. Wodorosty NORI (opakowanie 10 sztuk): Suszone arkusze wodorostéw morskich, ktére stuza do zawijania sushi
maki. Sg one chrupkie i majg delikatny morski smak.
3. Marynowany imbir rézowy (stoik 180 g): Tradycyjny dodatek do sushi, ktéry stuzy do oczyszczania podniebienia
miedzy kolejnymi kawatkami sushi. Ma lekko stodki i ostry smak.
4. Marynowany imbir jasny (stoik 180 g): Alternatywna wersja marynowanego imbiru, o nieco delikatniejszym
smaku, idealna do podawania z sushi.
5. Wasabi w proszku Extra Hot (100 g): Bardzo ostra japonska pasta, przygotowywana z korzenia chrzanu, dodawana
do sushi lub uzywana jako dip. Produkt w proszku wymaga zmieszania z wodg przed uzyciem.
6. Zaprawa octowa do ryzu (butelka 150 ml): Specjalny ocet ryzowy uzywany do doprawiania ugotowanego ryzu,
nadajacy mu charakterystyczny smak.
7. Sos sojowy (butelka 150 ml): Klasyczny sos sojowy, ktéry jest podstawowym dodatkiem do sushi, uzywany do
maczania kawatkéw sushi przed jedzeniem.
8. Sezam czarny (opakowanie 50 g): Prazone nasiona czarnego sezamu, ktére dodajg tekstury i smaku do sushi.
Czesto uzywane jako dekoracja lub sktadnik wnetrza sushi.
9. Sezam biaty (opakowanie 50 g): Prazone nasiona biatego sezamu, podobnie jak czarny sezam, uzywane do
dekoracji lub jako sktadnik sushi.
10. Bambusowa mata MAKISU (24 x 24 cm): Niezbedne narzedzie do formowania sushi maki. Mata wykonana jest z
cienkich bambusowych patyczkéw zwigzanych razem, co utatwia zwijanie sushi.
11. Listki klasycznej ozdoby BARAN (10 sztuk): Dekoracyjne listki, ktére sg uzywane do oddzielania réznych rodzajow
sushi na talerzu, aby nie mieszaty sie ich smaki.
12. Jednorazowe pateczki bambusowe (4 pary): Tradycyjne pateczki do jedzenia sushi. W zestawie znajdujg sie cztery
pary, idealne do wspdlnego jedzenia sushi z rodzing lub przyjaciétmi.

N6z Sekiryu Nakiri (170 mm): Wysokiej jakosci n6z Nakiri, wyprodukowany przez renomowang firme Sekiryu. N6z Nakiri
to tradycyjny japonski néz do krojenia warzyw, charakteryzujgcy sie prosta, szeroka klinga o dtugosci 170 mm. Ostrze
wykonane jest z wytrzymatej stali nierdzewnej, zapewniajgcej dtugotrwatg ostrosc¢ i odpornos¢ na korozje. Dzieki specyficznej
konstrukcji i ostrosci, n6z ten doskonale nadaje sie do precyzyjnego krojenia warzyw, ale réwniez do przygotowywania
sktadnikéw sushi, takich jak ryby czy inne dodatki. Drewniana rgczka zapewnia komfort uzytkowania i pewny chwyt.

Podsumowanie:

Zestaw do robienia sushi XL z nozem Nakiri 170 mm to kompleksowe rozwigzanie dla mito$nikéw sushi, ktérzy chca
sprébowad swoich sit w jego przygotowywaniu w domu. Wysokiej jakosci sktadniki oraz profesjonalny néz Nakiri sprawiaja, ze
zestaw ten jest idealnym wyborem zaréwno dla poczatkujacych, jak i bardziej doswiadczonych kucharzy.

Zawartosc¢ zestawu wystarcza do przygotowania np:
120 szt. Nigiri-Sushi lub 120 szt. Uramaki-Sushi lub 120 szt. Hosomaki-Sushi lub 80 szt. Futomaki-Sushi lub 60 szt. Gunkan-
Sushi lub 40 szt. Temaki-Sushi.

W sktad zestawu wchodzi:
1 - kilogram ryzu do sushi
10 - opakowanie wodorostéw NORI
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1 - stoik r6zowego marynowanego imbiru 180 g
1 - stoik jasnego marynowanego imbiru 180 g
1 - WASABI w proszku Extra Hot 100 g

1 - butelka 150 ml zaprawy octowej do ryzu

1 - butelka 150 ml sosu sojowego

1 - opakowanie sezamu czarnego 50g

1 - opakowanie sezamu biatego 50g

1 - bambusowa mata MAKISU 24 x 24 cm

10 - listki klasycznej ozdoby BARAN

4 - pary jednorazowych pateczek bambusowych
1 - néz Sekiryu Nakiri (doktadny opis)

W dziale ponizej Jak robic sushi podajemy kilka przepiséw na Sushi.
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