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Zestaw do robienia sushi XL z
nozem Gyuto 18 cm

Cena 159,90 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9000900
Producent RED SAMURAI

Opis produktu

Ten zestaw jest idealnym wyborem dla mitosnikéw sushi, ktérzy chcg samodzielnie przygotowac autentyczne japonskie
specjaty w domu. Zawiera wszystko, co niezbedne do przygotowania sushi, od sktadnikéw po narzedzia, w tym profesjonalny
néz Gyuto.

Zawartoscé zestawu:

1. 1 kg ryzu do sushi - Specjalny, krétkoziarnisty ryz, idealny do przygotowania sushi. Charakteryzuje sie odpowiednig
kleistoscia, ktéra utatwia formowanie rolek i nigiri.
2. 10 opakowan wodorostow NORI - Kazde opakowanie zawiera wysokiej jakosci, prazone wodorosty Nori, ktére sa
niezbednym sktadnikiem do przygotowania réznych rodzajéw sushi, takich jak maki i temaki.
3. Stoik r6zowego marynowanego imbiru 180 g - Tradycyjny dodatek do sushi, ktéry pomaga oczysci¢ podniebienie
miedzy réznymi rodzajami sushi.
4. Stoik jasnego marynowanego imbiru 180 g - Alternatywna wersja marynowanego imbiru, delikatniejsza w smaku.
5. Wasabi w proszku Extra Hot 100 g - Ostry dodatek do sushi, ktéry mozna rozrobi¢ z wodg, aby uzyskac
intensywnie zielony, aromatyczny sos wasabi.
6. Butelka 150 ml zaprawy octowej do ryzu - Ocet ryzowy, ktéry nadaje ryzowi odpowiedni smak i konsystencje
podczas przygotowywania sushi.
7. Butelka 150 ml sosu sojowego - Tradycyjny sos sojowy, idealny do maczania sushi przed spozyciem.
8. Opakowanie sezamu czarnego 50 g - Aromatyczny dodatek, ktéry mozna uzywac do dekoracji i wzbogacenia
smaku sushi.
9. Opakowanie sezamu biatego 50 g - Kolejna odmiana sezamu, ktéra mozna stosowac¢ wymiennie lub razem z
czarnym sezamem.
10. Bambusowa mata MAKISU 24 x 24 cm - Niezbedne narzedzie do zwijania rolek sushi. Wykonana z bambusa, jest
fatwa w uzyciu i czyszczeniu.
11. 10 listkéw klasycznej ozdoby BARAN - Dekoracyjne listki wykonane z plastiku, uzywane do estetycznego podziatu
réznych rodzajéw sushi w zestawie.
12. 4 pary jednorazowych pateczek bambusowych - Praktyczne bambusowe pateczki, idealne do serwowania sushi w
tradycyjny sposéb.

Japonski néz Sekiryu Gyuto 18 cm - Centralny element zestawu:

Materiat ostrza: Wysokiej jakosci stal nierdzewna, ktéra zapewnia trwatos¢ i precyzje ciecia.

Dtugos¢ ostrza: 18 cm, idealne do ciecia zaréwno ryb, jak i warzyw oraz miesa.

Profil ostrza: Ksztatt ostrza Gyuto jest uniwersalny, dzieki czemu néz nadaje sie do wielu zadah w kuchni, nie tylko do sushi.
Charakteryzuje sie delikatnym zakrzywieniem, co utatwia krojenie i siekanie.

Rekojes¢: Ergonomiczna, wykonana z trwatego drewna, zapewniajaca pewny chwyt i wygode podczas dtugotrwatego
uzytkowania.

Produkcja: Wyprodukowany w Japonii, n6z Sekiryu Gyuto cieszy sie uznaniem zaréwno wsréd amatoréw, jak i
profesjonalnych kucharzy za swoja jakos¢ i precyzje.

Podsumowanie

Zestaw do robienia sushi XL z nozem Gyuto 18 cm to kompletny pakiet, ktéry umozliwi przygotowanie szerokiej gamy sushi w
domowym zaciszu. Dzieki zawartosci tego zestawu oraz wysokiej jakosci narzedziom, takim jak japonski néz Gyuto, tworzenie
sushi stanie sie prawdziwg przyjemnoscig i doskonata okazjg do rozwijania kulinarnych umiejetnosci.

Zawartosc¢ zestawu wystarcza do przygotowania np:
120 szt. Nigiri-Sushi lub 120 szt. Uramaki-Sushi lub 120 szt. Hosomaki-Sushi lub 80 szt. Futomaki-Sushi lub 60 szt. Gunkan-
Sushi lub 40 szt. Temaki-Sushi.

W sktad zestawu wchodzi:
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1 - kilogram ryzu do sushi
10 - opakowanie wodorostéw NORI
1 - stoik rézowego marynowanego imbiru 180 g
1 - stoik jasnego marynowanego imbiru 180 g
1 - WASABI w proszku Extra Hot 100 g
1 - butelka 150 ml zaprawy octowej do ryzu
1 - butelka 150 ml sosu sojowego
1 - opakowanie sezamu czarnego 50g
1 - opakowanie sezamu biatego 50g
1 - bambusowa mata MAKISU 24 x 24 cm
10 - listki klasycznej ozdoby BARAN
4 - pary jednorazowych pateczek bambusowych
1 - japonski néz Sekiryu Gyuto (doktadny opis)

W dziale ponizej Jak robic¢ sushi podajemy kilka przepiséw na Sushi.

wygenerowano w programie shopGold


https://sushi-shop.pl/sekiryu-noz-szefa-gyuto-180-p-1798.html
http://www.tcpdf.org

