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Zestaw do robienia sushi XL z

OISHIN Lt nozem Deba 16 cm

Cena 169,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9000300
Producent RED SAMURAI

Opis produktu

Zestaw do robienia sushi XL to komplet idealny dla mito$nikéw sushi, ktérzy chcg cieszy¢ sie przygotowywaniem tej
japonskiej potrawy w domu. W zestawie znajdziesz wszystkie niezbedne sktadniki i akcesoria, aby stworzy¢ sushi o
autentycznym smaku i wygladzie. Oto, co zawiera ten zestaw:

1.

2.

10.

11.

12.

Ryz do sushi (1 kg) - Specjalny ryz do sushi o odpowiedniej kleistosci, idealny do formowania nigiri oraz zawijania
maki.

Wodorosty NORI (10 opakowan) - Prazone arkusze wodorostéw morskich, ktére sa niezbedne do przygotowania
maki sushi. Ich chrupkos¢ i delikatny morski smak doskonale uzupetniajg ryz i dodatki.

. Marynowany imbir rézowy (180 g) - Klasyczny dodatek do sushi, ktéry ma za zadanie oczyszczac podniebienie

miedzy kolejnymi kawatkami sushi. Ma delikatnie stodko-kwasny smak.

. Marynowany imbir jasny (180 g) - Alternatywna wersja marynowanego imbiru, réznigca sie kolorem i subtelnym

smakiem, ktéry jest nieco bardziej tagodny.

. Wasabi w proszku Extra Hot (100 g) - Mocny, ostry chrzan wasabi, ktéry po zmieszaniu z woda tworzy paste o

intensywnym smaku. Idealny do dodania do sushi dla mito$nikéw ostrych wrazen.

. Zaprawa octowa do ryzu (150 ml) - Specjalna mieszanka octu ryzowego, cukru i soli, uzywana do zaprawiania

ryzu, nadajaca mu charakterystyczny smak sushi.

. Sos sojowy (150 ml) - Klasyczny, stony sos sojowy do maczania sushi. Jest nieodzownym elementem serwowania

sushi, podkreslajgcym smak sktadnikéw.

. Sezam czarny (50 g) - Aromatyczne ziarna czarnego sezamu, ktére sg czesto uzywane jako posypka do sushi,

dodajgc mu nie tylko smaku, ale i waloréw estetycznych.

. Sezam biaty (50 g) - Klasyczny biaty sezam, ktéry podobnie jak czarny sezam, jest popularnym dodatkiem do sushi,

nadajacym mu delikatny orzechowy smak.

Bambusowa mata MAKISU (24 x 24 cm) - Tradycyjna mata bambusowa, ktdéra utatwia zawijanie sushi w rolki. Jest
niezbednym narzedziem do tworzenia maki sushi.

Listki klasycznej ozdoby BARAN (10 szt.) - Estetyczne listki stuzgce do dekoracji sushi, czesto uzywane do
oddzielania kawatkéw sushi na talerzu.

Jednorazowe pateczki bambusowe (4 pary) - Zestaw pateczek, ktére pozwolg cieszy¢ sie sushi w tradycyjny
sposéb, bez potrzeby korzystania z wtasnych sztuécéw.

N6z Deba 16 cm - Wyjatkowy ndz kuchenny, ktéry jest kluczowym elementem zestawu. Deba to tradycyjny japonski néz,
ktéry charakteryzuje sie grubym, solidnym ostrzem o dtugosci 16 cm. Jest przeznaczony gtéwnie do filetowania ryb, jednak
moze by¢ réwniez uzywany do krojenia miesa czy warzyw. N6z Deba jest niezwykle ostry, co pozwala na precyzyjne krojenie
skfadnikéw sushi, a jego solidna konstrukcja zapewnia trwato$¢ i wygode podczas uzytkowania.

Zestaw do robienia sushi XL to idealne rozwigzanie zaréwno dla poczatkujacych, jak i bardziej zaawansowanych
entuzjastéw kuchni japonskiej, umozliwiajgce przygotowanie petnowartosciowego positku sushi w domowym zaciszu.

Zawartosc¢ zestawu wystarcza do przygotowania np:
120 szt. Nigiri-Sushi lub 120 szt. Uramaki-Sushi lub 120 szt. Hosomaki-Sushi lub 80 szt. Futomaki-Sushi lub 60 szt. Gunkan-
Sushi lub 40 szt. Temaki-Sushi.

W sktad zestawu wchodzi:
1 - kilogram ryzu do sushi

10 - opakowanie wodorostéw NORI
1 - stoik rézowego marynowanego imbiru 180 g
1 - stoik jasnego marynowanego imbiru 180 g
1 - WASABI w proszku Extra Hot 100 g
1 - butelka 150 ml zaprawy octowej do ryzu
1 - butelka 150 ml sosu sojowego
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1 - opakowanie sezamu czarnego 50g
1 - opakowanie sezamu biatego 50g
1 - bambusowa mata MAKISU 24 x 24 cm
10 - listki klasycznej ozdoby BARAN
4 - pary jednorazowych pateczek bambusowych
1 - n6z Deba (doktadny opis)

W dziale ponizej Jak robic sushi podajemy kilka przepiséw na Sushi.
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