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Zestaw do robienia sushi - Red
Samurai + ryzowar REMO 0.3 L

Cena 227,05 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9009399
Producent RED SAMURAI

Opis produktu

Zestaw do robienia sushi Red Samurai + garnek REMO 0.3 L to idealny komplet dla kazdego, kto chce zacza¢ przygode z
przygotowywaniem sushi w domu.

Oto szczegotowy opis jego zawartosci:

1. Worek ryzu do sushi 1 kg - Specjalnie dobrany ryz, ktéry po ugotowaniu ma odpowiednia kleistos¢ i konsystencje,
niezbedna do przygotowania idealnych rolek sushi.
2. 10 wodorostéw Nori - Arkusze wodorostéw, ktére sg kluczowym sktadnikiem sushi, nadajgcym rolkom
charakterystyczny smak i teksture.
3. Stoik marynowanego imbiru 180 g - Imbir w marynacie, ktéry jest doskonatym dodatkiem do sushi, pomagajacym
w oczyszczeniu podniebienia i dodajacym Swiezosci.
4. Wasabi w tubie 43 g - Pikantna pasta wasabi, ktéra dodaje potrawom intensywnego smaku i ostrosci, typowego dla
sushi.
5. Butelka 150 ml octu ryzowego do sushi - Ocet ryzowy jest kluczowym sktadnikiem do przyprawienia ryzu, nadajac
mu niezbedny smak i aromat.
6. Butelka 150 ml sosu sojowego - Tradycyjny sos sojowy do podawania sushi, dodajgcy umami i gtebi smaku.
7. Opakowanie sezamu czarnego 50 g - Sezam czarny, ktéry moze by¢ uzywany do dekoracji sushi lub jako dodatek
do innych dan.
8. Opakowanie sezamu biatego 50 g - Sezam biaty, ktéry réwniez swietnie nadaje sie do dekoracji i jako zdrowy
dodatek.
9. Bambusowa mata do zwijania rolek sushi Makisu - Mata, ktéra utatwia formowanie i zwijanie rolek sushi,
zapewniajgc réwnomierne i estetyczne rezultaty.
10. 10 sztuk klasycznej ozdoby Baran - Ozdoby do dekoracji sushi, ktére nadajg estetyki i moga by¢ uzywane podczas
serwowania.
11. 4 opakowania jednorazowych pateczek bambusowych Hashi - Pateczki do jedzenia sushi, idealne dla gosci lub
na prezent, zapewniajgce wygode i styl.
12. Garnek REMO 0.3 L

Garnek do ryzu REMO 0.3 | White - Maty garnek, ktéry umozliwia tatwe gotowanie ryzu do sushi, idealny do mniejszych
porcji. Dzieki niemu ryz jest gotowany réwnomiernie, co jest kluczowe dla uzyskania odpowiedniej konsystencji.
Podsumowanie

Ten zestaw to kompleksowe rozwigzanie dla kazdego, kto chce w domowych warunkach przygotowac sushi na wysokim
poziomie. Oprécz najwazniejszych sktadnikéw do sushi, zawiera takze niezbedne akcesoria i dodatki, ktére utatwig proces
przygotowania i serwowania sushi.

Zawartosc¢ zestawu wystarcza do przygotowania np:
120 szt. Nigiri-Sushi lub 120 szt. Uramaki-Sushi lub 120 szt. Hosomaki-Sushi lub 80 szt. Futomaki-Sushi lub 60 szt. Gunkan-
Sushi lub 40 szt. Temaki-Sushi.

Skiad zestawu:

1 - worek ryzu do sushi 1 kg

10 - wodorostéw Nori

1 - stoik marynowanego imbiru 180 g

1 - WASABI w tubie 43 g

1 - butelka 150 ml octu ryzowego do sushi
1 - butelka 150 ml sosu sojowego

1 - opakowanie sezamu czarnego 50 g

1 - opakowanie sezamu biatego 50 g
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1 - bambusowa mata do zwijania rolek sushi Makisu.

10 - sztuk klasycznej ozdoby Baran

4 - opakowania jednorazowych pateczek bambusowych Hashi
1 - Garnek do ryzu REMO 0.3 | White

W dziale ponizej Jak robic¢ sushi podajemy kilka przepiséw na Sushi.

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

