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Zestaw do robienia sushi - Red
Samurai MAX + komplet do sushi -
Fugu BOX

Cena 228,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 9009261
Producent RED SAMURAI

Opis produktu

Zestaw do robienia sushi to kompletny pakiet, ktéry zawiera wszystkie niezbedne sktadniki i akcesoria potrzebne do
przygotowania domowego sushi. Oto szczegdtowy opis poszczegdlnych elementéw zestawu:

Ryz do sushi:

Specjalny gatunek krétkoziarnistego ryzu, ktéry po ugotowaniu staje sie kleisty, co jest kluczowe dla formowania sushi.
Wodorosty nori:

Cienkie, suszone arkusze wodorostéw, ktére stuza do zawijania réznych rodzajéw sushi, takich jak maki czy temaki.
Wasabi w tubie:

Ostry, zielony chrzan w postaci pasty, ktéry dodaje sushi charakterystycznego pikantnego smaku.

Zaprawa do ryzu:

Specjalna mieszanka octu ryzowego, cukru i soli, ktéra nadaje ryzowi odpowiedni smak i konsystencje.

Imbir marynowany biaty i rézowy:

Cienkie plasterki imbiru, ktére s marynowane w stodko-kwasnej zalewie. Imbir jest podawany jako przerywnik smakowy
pomiedzy réznymi rodzajami sushi.

Sos sojowy:

Klasyczny dodatek do sushi, uzywany do maczania kawatkéw przed zjedzeniem.

Pateczki jednorazowe:

Tradycyjne japonskie narzedzie do jedzenia sushi. Wykonane z drewna lub bambusa, pakowane po kilka par w zestawie.
Sezam prazony biaty i czarny:

Nasiona sezamu uzywane do posypywania sushi, co dodaje tekstury i smaku.

Mata do zwijania sushi - Wykonana z bambusa, mata stuzy do formowania i zwijania rolek sushi. Jest niezbednym
narzedziem, ktére pomaga uzyskac idealnie zrolowane maki sushi.

Klasyczna ozdoba Baran: Dekoracyjny element, czesto uzywany do ozdabiania talerzy z sushi, wykonany z plastiku
Tykwa marynowana: Marynowana tykwa (kanpyo), ktéra jest czesto uzywana jako wypetnienie do sushi, zwtaszcza w maki
sushi. Ma stodko-kwasny smak i chrupka konsystencje.

Rzodkiew marynowana (oshinko) - Marynowana zétta rzodkiew, ktéra jest chrupigca i lekko stodkawa. Jest czesto uzywana
jako nadzienie do rolek sushi.

Wasabi w proszku - Proszek, ktéry mozna zmieszac z woda, aby uzyskac swiezg paste wasabi o intensywnym smaku i
aromacie.

Zawartosc¢ zestawu wystarcza do przygotowania np:
120 szt. Nigiri-Sushi lub 120 szt. Uramaki-Sushi lub 120 szt. Hosomaki-Sushi lub 80 szt. Futomaki-Sushi lub 60 szt. Gunkan-
Sushi lub 40 szt. Temaki-Sushi.

Sktad zestawu spozywczego:

1 - worek ryzu do sushi 1 kg

10 - wodorostéw Nori

1 - stoik marynowanego imbiru biatego 180 g

1 - stoik marynowanego imbiru rézowego 180 g
1 - WASABI w tubie 43 g

1 - WASABI w proszku Extra Hot 100 g

1 - butelka 150 ml octu ryzowego do sushi

1 - butelka 150 ml sosu sojowego z dozownikiem
1 - opakowanie sezamu czarnego 50 g

1 - opakowanie sezamu biatego 50 g

1 - bambusowa mata do zwijania rolek sushi Makisu
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1 - tykwa marynowana KANPYO 100g

1 - marynowana rzodkiew OSHINKO cata 3509
Skiad 6-czesciowego kompletu Fugu BOX
2 x miseczka na sos 8 x 8 cm

2 x para pateczek 22 cm

2 x podstawka pod pateczki

W dziale ponizej Jak robic sushi podajemy kilka przepiséw na Sushi.
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