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Zestaw do robienia sushi DelLux

Cena 165,00 zt
Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 9000039
Producent RED SAMURAI

Opis produktu

Zestaw do robienia sushi DeLux to kompleksowy zestaw, ktéry zawiera wszystkie niezbedne sktadniki i akcesoria, by
samodzielnie przygotowac sushi w domu. Oto, co doktadnie wchodzi w sktad tego zestawu:

1.

10.

11.

12.

13.

14.

Worek ryzu HANABI do sushi (1 kg) - Ryz do sushi to kluczowy sktadnik, ktéry cechuje sie odpowiednig kleistoscia i
tekstura, idealng do formowania sushi. Ryz marki HANABI jest specjalnie przygotowany, aby po ugotowaniu miat
odpowiednig konsystencje.

. 10 arkuszy wodorostow NORI - Nori to cienkie, suszone arkusze wodorostéw, ktére uzywa sie do zawijania sushi. Sa

one chrupigce i dodajg sushi charakterystycznego smaku morskiego.

. Stoinowk maryanego imbiru (180 g) - Marynowany imbir, znany jako gari, jest podawany jako dodatek do sushi.

Stuzy do oczyszczania podniebienia miedzy réznymi rodzajami sushi.

. Mata Makisu Bamboo (24x24 cm) - Makisu to bambusowa mata stuzgca do zwijania sushi, szczegélnie rolek maki.

Jest elastyczna i trwata, idealna do uzytku domowego.

. Wasabi w tubie (43 g) - Wasabi to ostra pasta, ktéra jest tradycyjnie dodawana do sushi. Nadaje potrawie wyrazisty,

pikantny smak

. Butelka japonskiego octu MIZKAN (568 ml) - Ocet ryzowy MIZKAN jest uzywany do doprawiania ryzu do sushi. Jest

to jeden z kluczowych sktadnikéw, ktéry nadaje ryzowi charakterystyczny, delikatnie kwasny smak.

. Butelka japonskiego sosu sojowego YAMASA (150 ml) - Sos sojowy YAMASA to klasyczny, japofski sos o

bogatym smaku, idealny do zanurzania sushi.

. Opakowanie sezamu czarnego (50 g) - Czarny sezam dodaje sushi charakterystycznej tekstury i delikatnie

orzechowego smaku. Czesto uzywany jako posypka lub dodatek do rolki sushi.

. Opakowanie sezamu biatego (50 g) - Biaty sezam ma podobne zastosowanie jak czarny, ale rézni sie kolorem, co

moze dodawad waloréw estetycznych sushi.

Majonez do sushi KEWPIE (355 ml) - KEWPIE to japohski majonez o kremowej konsystencji i unikalnym smaku,
czesto uzywany w sushi, zwtaszcza w rolkach takich jak California Roll.

Marynowana tykwa KANPYO (100 g) - Kanpyo to suszona i marynowana tykwa, uzywana jako nadzienie do sushi,
szczegdlnie w tradycyjnych rolkach futomaki.

Marynowana rzodkiew w paskach OSHINKO (400 g) - Oshinko to zétta marynowana rzodkiew, uzywana jako
nadzienie do sushi lub jako dodatek do dan.

10 listkow klasycznej ozdoby BARAN - Baran to dekoracyjne elementy, ktére oddzielajg rézne rodzaje sushi w
pudetkach bento lub talerzach, pomagajac utrzymac estetyke potrawy.

10 opakowan jednorazowych pateczek bambusowych - Bambusowe pateczki jednorazowego uzytku do
spozywania sushi, ktére sg higieniczne i wygodne w uzyciu.

Ten zestaw jest idealny dla 0séb, ktére chcg sprébowad swoich sit w robieniu sushi w domu, zapewniajac wszystkie niezbedne
sktadniki i akcesoria, aby stworzy¢ autentyczne, domowe sushi.

Zawartosc¢ zestawu wystarcza do przygotowania np:
120 szt. Nigiri-Sushi lub 120 szt. Uramaki-Sushi lub 120 szt. Hosomaki-Sushi lub 80 szt. Futomaki-Sushi lub 60 szt. Gunkan-
Sushi lub 40 szt. Temaki-Sushi.

W sktad zestawu spozywczego wchodzi:

1 - worek ryzu HANABI do sushi 1 kg

10 - wodorostéw NORI

1 - stoik marynowanego imbiru 180 g

1 - mata Makisu Bamboo 24x24

1 - wasabi w tubie 43 g

1 - butelka 568 ml japonskiego octu MIZKAN

1 - butelka 150 ml japonskiego sosu sojowego YAMASA
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1 - opakowanie sezamu czarnego 50g

1 - opakowanie sezamu biatego 50g

1 - majonez do sushi 355 ml KEWPIE

1 - tykwa marynowana KANPYO 100g

1 - marynowana rzodkiew w paskach OSHINKO 400 g
10 - listkéw klasycznej ozdoby BARAN

10 - opakowanh jednorazowych pateczek bambusowych

W dziale ponizej Jak robic¢ sushi podajemy kilka przepiséw na Sushi.
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