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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/zestaw-do-japonskich-zup-ramen-p-5663.html

Wy Zestaw do japonskich zup Ramen

HITAK

; Cena 94,05 zt
Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 9000049
Producent RED SAMURAI

Opis produktu
Oto szczegétowy opis zestawu do zrobienia japonskiej zupy ramen:

1. Sos sojowy (150 ml): Kluczowy sktadnik dla uzyskania umami w ramenie. Sos sojowy dodaje gtebokiego, stonego
smaku oraz aromatu. W tym zestawie wystepuje w odpowiedniej ilosci, by nadac zupie charakterystyczna
intensywnos¢.

2. Glony Kombu (50 g): Kombu to japonskie wodorosty, ktére sg podstawowym sktadnikiem bulionu dashi. Sg bogate w
glutaminiany, ktére intensyfikujg smak umami. Ten sktadnik jest ciety, co utatwia jego uzycie i ekstrakcje smaku
podczas gotowania.

3. Glony Wakame (50 g): Wakame to miekkie, jadalne wodorosty o delikatnym smaku i teksturze. Po namoczeniu w
goracej wodzie moga by¢ dodane do zupy, aby wzbogaci¢ jej smak i doda¢ elementu teksturalnego.

4. Mirin (150 ml): Jest to stodkie wino ryzowe uzywane do przyprawiania zup, soséw i marynat. Mirin dodaje ramenowi
subtelnej stodyczy i gtebi smaku, balansujac stono$¢ sosu sojowego i bulionu.

5. Sezam IRI-Goma Shiro (biaty, 50 g): Uprazony biaty sezam, ktéry dodaje nuty orzechowej oraz chrupiacej tekstury
do zupy. Moze by¢ uzyty jako posypka lub sktadnik do wzbogacenia smaku.

6. Sezam IRI-Goma Kuro (czarny, 50 g): Uprazony czarny sezam o intensywniejszym smaku niz biaty. Nadaje zupie
bardziej wyrazistego charakteru i dodatkowego aromatu.

7. Bulion wotowy Dashida (100 g): Jest to skoncentrowany bulion wotowy, ktéry w szybki sposéb dostarcza bogaty,
miesisty smak. W potaczeniu z glonami Kombu i mirinem stanowi baze dla aromatycznego bulionu ramen.

8. Makaron Ramen Fresh Hosaku (200 g): Swiezy makaron ramen, ktéry po ugotowaniu ma idealng teksture -
sprezysty, lekko zujaca. Jest to wazny element zupy, ktéry dobrze wchtania bulion i przyprawy.

9. Grzyby suszone Shiitake (85 g): Shiitake s3 aromatycznymi grzybami o gtebokim, umamicznym smaku. Po
namoczeniu w wodzie, grzyby te dodajg bogatej gtebi smaku do bulionu oraz moga by¢ uzyte jako dodatek do zupy.

Ten zestaw zawiera wszystkie kluczowe sktadniki potrzebne do przygotowania autentycznego ramen: od bogatego bulionu i
odpowiednich przypraw, po aromatyczne dodatki i makaron. Idealnie nadaje sie dla tych, ktérzy chcg stworzy¢ smakowite i
sycgce danie w japonskim stylu.

Sktad:

1 - Sos sojowy 150ml

1 - Glony Kombu ciete 50g

1 - Glony Wakame 50g

1 - Mirin 150 ml

1 - Sezam IRI-Goma Shiro biaty 50g.

1 - Sezam IRI-Goma Kuro czarny 509g

1 - Bulion wotowy Dashida 100g

2 - Makaron Ramen Fresh Hosaku 200g
1 - Grzyby suszone Shiitake 85g
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