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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/zestaw-do-japonskich-zup-ramen-delux-p-5896.html

Zestaw do japonskich zup Ramen
Delux

Cena 137,75 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9000052
Producent RED SAMURAI

Opis produktu

Oto opis zestawu do zrobienia japonskiej zupy ramen:

Sos sojowy 150 ml - Sos sojowy jest podstawowym skfadnikiem smakowym w wielu japonskich potrawach. Uzywany
do dodania gtebokiego, stonego smaku, ktéry wzbogaca bulion ramen.

Glony Kombu ciete 50 g - Kombu to rodzaj wodorostéw uzywanych do przygotowania bulionu dashi. Dodajg one
umami i subtelny, morski smak do zupy ramen.

Glony Wakame 50 g - Wakame to bardziej miekkie i delikatne wodorosty, ktére mozna doda¢ do zupy ramen, aby
wzbogacic jej teksture i smak. Sa rowniez petne witamin i mineratéw.

Mirin 150 ml - Mirin to stodkie wino ryzowe, ktére dodaje zupie stodyczy i gtebi smakowej. Jest czesto uzywane w
japonskiej kuchni do nadania potrawom wywazonego smaku.

Sezam IRI-Goma Shiro biaty 50 g - Prazony biaty sezam, ktéry dodaje chrupkosci i delikatnego, orzechowego
smaku. Idealny do posypania zupy przed podaniem.

Sezam IRI-Goma Kuro czarny 50 g - Prazony czarny sezam, ktéry réwniez wnosi orzechowy smak i moze doda¢
atrakcyjnego kontrastu kolorystycznego do zupy ramen.

Bulion wotowy Dashida 100 g - Dashida to skoncentrowany bulion wotowy, ktéry stanowi baze do przygotowania
intensywnego, miesistego bulionu ramen.

Makaron Ramen Fresh Hosaku 200 g x 2 - Swiezy makaron ramen, idealny do gotowania w zupie. Ma odpowiednia
strukture, by dobrze wchtania¢ smak bulionu.

Grzyby suszone Shiitake 85 g - Suszone grzyby shiitake dodaja gtebokiego, umami smaku i aromatu do bulionu
ramen. Nalezy je namoczy¢ przed uzyciem.

Pasta sojowa w stoiku 200 g - Pasta sojowa (miso) jest kluczowym sktadnikiem, ktéry wzbogaca zupe ramen o
dodatkowy umami smak i gtebie. Moze by¢ réznego rodzaju, w zaleznosci od rodzaju miso.

Katsuobushi Bonito w ptatkach 25 g - Katsuobushi to suszone ptatki bonito, ktére dodajg bulionowi ramen
intensywnego umami smaku. Sg czesto uzywane do przygotowania dashi, a takze moga by¢ posypane na wierzch
zZupy.

Ten zestaw sktadnikéw pozwala na stworzenie autentycznego i smakowitego ramen w japonskim stylu, taczac
bogactwo smakéw umami z r6znorodnymi dodatkami.

Sktad:

1 - Sos sojowy 150ml

1 - Glony Kombu ciete 50g

1 - Glony Wakame 50g

1 - Mirin 150 ml

1 - Sezam IRI-Goma Shiro biaty 50g.

1 - Sezam IRI-Goma Kuro czarny 50g
1 - Bulion wotowy Dashida 100g

1 - Makaron Ramen Fresh Hosaku 200g x 2
1 - Grzyby suszone Shiitake 85¢g

1 - Pasta sojowa w stoiku 200g

1 - Katsuobushi Bonito w ptatkach 25g
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