Dane aktualne na dzien: 03-11-2025 19:29

Link do produktu: https://sushi-shop.pl/zestaw-do-japonskich-zup-2-miski-black-2-lyzki-p-5766.html

Zestaw do japonskich zup + 2 miski
Black + 2 tyzki

Cena 156,75 zt

! e yohis Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9000050
Producent RED SAMURAI

Opis produktu

Zestaw do japonskich zup, ktéry opisujesz, jest doskonale przemyslany dla mitosnikéw tradycyjnej kuchni japonskiej. Oto
jego skfad:

1.

2.

10.

Bulion rybny Dashi no moto Shimaya 100g: Kluczowy sktadnik japonskich zup, ktéry zapewnia gteboki, umami
smak. Jest to podstawowy bulion do wielu dan, szczegdlnie do zup miso i ramen.

Sos sojowy Miyata 150ml: Tradycyjny japonski sos sojowy, ktéry dodaje umami i stony smak do zup oraz innych
potraw. Idealny do doprawiania i wzbogacania smakoéw.

. Glony Kombu 50g ciete: Glony kombu sg niezbednym sktadnikiem do przygotowania dashi. Nadajg gteboki smak

umami, ktéry jest podstawag wielu japonskich zup.

. Pasta sojowa miso Shiro Miyako 150g: Miso to fermentowana pasta sojowa, ktéra nadaje zupom

charakterystyczny, umami smak i kremowga konsystencje. Shiro miso jest tagodniejsza i stodsza od ciemniejszych past
miso.

. Tofu Mori nu Blau 349 g: Tofu o delikatnej konsystencji, ktére doskonale sprawdza sie w zupach miso. Wysoka

jakos$¢ i neutralny smak sprawiajg, ze tofu doskonale wchtania smaki bulionu i pasty miso.

. Sezam IRI-Goma Shiro biaty 50g: Prazony biaty sezam, ktéry dodaje chrupkosci i orzechowego smaku do zup i

innych potraw.

. Sezam IRI-Goma Kuro czarny 50g: Prazony czarny sezam, ktéry ma intensywniejszy smak i aromat niz biaty sezam.

Doskonale nadaje sie do posypywania zup i dan, dodajac im tekstury i smaku.

. Glony wakame 50g: Lekko stodkie glony, ktére sg idealne do zup miso i innych potraw. Dodajg wartosci odzywczych

i tekstury.

. 2 miseczki na miso z tworzywa ABS-laka Black 12 x 9.5 cm 250ml: Eleganckie miseczki w czarnym kolorze,

ktére sg idealne do serwowania zup miso. Wykonane z trwatego tworzywa ABS, ktére jest odporne na wysokie
temperatury.

2 ceramiczne tyzki do miso 14.6 cm: Idealne do jedzenia zup miso, wykonane z ceramiki, co zapewnia wygode i
estetyke podczas positkéw.

Ten zestaw dostarcza wszystkich niezbednych sktadnikéw i akcesoriéw do przygotowania autentycznych japonskich zup w
domowym zaciszu. Wysokiej jakosci produkty i starannie dobrane akcesoria sprawiaja, ze gotowanie i jedzenie zup bedzie
prawdziwg przyjemnoscia.

Przepis na zupe miso (4 porcje)

2 tyzeczki dashi w proszku

4 szklanki wody

3 tyzki pasty miso

225 g tofu jedwabistego, pokrojonego w kostke

2 cebulki dymki, posiekane po przekatnej

Sposéb przygotowania | Przygotowanie: 5 min | Gotowanie: 15 min

Na $redniej patelni, na srednim ogniu potaczy¢ dashi w proszku z woda, doprowadzi¢ do wrzenia. Zmniejszy¢ ogien i wmieszaé
paste miso. Doda¢ tofu, a nastepnie posiekang cebulke. Lekko gotowaé na wolnym ogniu przez 2-3 minuty. Gotowe do
podania. SMACZNEGO!
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