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Zestaw 4 nozy Global SAl do

A obierania, uniwersalny, do pieczywa,
4 /ﬁ/’ﬂ. szefa kuchni
e S ¢ ;..-:-“
e Cena 2 089,00 zt
=
F Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 2321021
Producent GLOBAL

Opis produktu

Global SAIl zestaw 4 nozy: 01,M02,M04,S01R

Zestaw 4 nozy Global SAI to wysokiej klasy komplet nozy kuchennych, ktéry zostat zaprojektowany z myslg o
wszechstronnosci i precyzji. W sktad zestawu wchodza:

1. N6z do obierania - maty i poreczny, idealny do precyzyjnych zadan, takich jak obieranie warzyw i owocow czy
drobne ciecia.

2. N6z uniwersalny - sredniej wielkosci, doskonaty do codziennych prac w kuchni - krojenia, siekania i porcjowania
réznych sktadnikéw.

3. N6z do pieczywa - z zgbkowanym ostrzem, ktére z tatwoscia radzi sobie z chrupigca skérka chleba, nie miazdzac
jego wnetrza.

4. N6z szefa kuchni - najwiekszy i najbardziej wszechstronny w zestawie, przeznaczony do krojenia miesa, warzyw i
ziét, a takze do siekania i szatkowania.

Noze z serii SAl wyrdzniaja sie eleganckim, nowoczesnym wygladem oraz wyjatkowg ergonomia. Ich ostrza wykonano z
wysokiej jakosci stali nierdzewnej, hartowanej dla dtugotrwatej ostrosci, a rekojesci maja charakterystyczne wgtebienia, ktére
poprawiajg chwyt i zapobiegajg $lizganiu sie dtoni.

To zestaw idealny zaréwno dla domowych entuzjastéw gotowania, jak i dla profesjonalistéw, cenigcych sobie precyzje i
niezawodnos¢ narzedzi.

Noze kuchenne Global SAI to ekskluzywna linia, ktérg Komin Yamada zaprojektowat z myslg o wyzwaniach globalnego
Swiata. Wszystkie narzedzia sg wytwarzane recznie w Japonii, a dzieki potgczeniu tradycyjnego rzemiosta z najnowsza
technologig wyréznia je fenomenalna precyzja, ergonomia i wytrzymatos¢. Wspétczesny kucharz otrzymuje noze o
optymalnych wtasciwosciach uzytkowych, ktére sg w pracy wielkim atutem.

W klingach nozy Global SAl zastosowano materiat CROMOVA 18 SANSO. Rdzen ze stali nierdzewnej CROMOVA 18, o
twardosci 56-58 HRC, obtozono dwiema warstwami miekkiej stali nierdzewnej SUS410. Dzieki temu ostrze jest bardziej
wytrzymate i odporniejsze na pekniecia, przebarwienia czy korozje. Ptazy gtowni posiadaja recznie mtotkowang powierzchnie,
ktéra zapobiega przywieraniu produktéw do noza. Grzbiet klingi jest lekko zaokraglony, aby zwiekszy¢ komfort pracy
dtonig. Nowe, ergonomiczne rekojesci sa doskonale wywazone, a innowacyjne wgtebienie na kciuk zapewnia lepsza kontrole
nad nozem oraz wygode podczas pracy. Jednolita konstrukcja sprawia, ze noze sg higieniczne i tatwe w ostrzeniu.

Kazdy néz jest polerowany recznie i zdobiony siedmioma ,,kropkami” (wgtebieniami), ktére symbolizujg reguty kodeksu
honorowego samurajéw, wywodzace sie z konfucjanizmu i buddyzmu.

Sktad kompletu:
Global SAlI N6z szefa Gyuto 19 cm (SAI-01)

Ostrze - 3-warstwowy materiat CROMOVA 18 SANSO, stal nierdzewna miotkowana
Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
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Twardos¢ ostrza - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 34 cm

Dtugosé ostrza - 19 cm

Szerokos¢ klingi - 4,5 cm

Grubos¢ klingi - 2,5 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 245 g

Global SAI N6z do pieczywa 17 cm (SAI-M04)

Ostrze - 3-warstwowy materiat CROMOVA 18 SANSO, stal nierdzewna miotkowana
Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem

Twardos¢ ostrza - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 30,0 cm

Dtugos¢ ostrza - 17,0 cm

Szerokos¢ klingi - 3,1 cm

Grubos¢ klingi - 2,5 mm

Sposdb ostrzenia - ostrze zgbkowane

Waga - ok. 149 g

Global SAI N6z uniwersalny 14,5 cm (SAI-M02)

Ostrze - 3-warstwowy materiat CROMOVA 18 SANSO, stal nierdzewna mtotkowana
Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem

Twardos¢ ostrza - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 27,5 cm

Dtugos¢ ostrza - 14,5 cm

Szerokos¢ klingi - 3,2 cm

Grubos¢ klingi - 2,5 mm

Sposodb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny

Waga - ok. 144 g

Global SAI N6z do obierania 9 cm (SAI-SO1R)

Ostrze - 3-warstwowy materiat CROMOVA 18 SANSO, stal nierdzewna mtotkowana
Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem

Twardos¢ ostrza - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 21,5 cm

Dtugos¢ ostrza - 9,0 cm

Szerokos¢ klingi - 2,4 cm

Grubos¢ klingi - 2,0 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny

Waga - ok. 90 g

Made in Japan
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