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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/tojiro-zen-noz-do-chleba-240-mm-p-6853.html

Tojiro ZEN néz do chleba 240 mm

Cena 749,00 zt

J_ — Dostepnos¢ Dostepny
R—— Czas wysytki 24 godziny

Numer katalogowy 2200559

Stal VG-10

Zaostrzenie Dwustronne

Forma noza Do pieczywa

Twardos¢ HRC 60 (+/-1)

Opis produktu

Przyda sie nie tylko do odkrawania kromek chleba, ale i do pracy z innymi produktami o twardych skérkach - pomidorami,
cytrusami itd. Nadaje sie takze do krojenia czekolady. Charakterystyczne zabkowane ostrze, doskonale radzi sobie z
wypieczong skérka chleba bez miazdzenia miekkiego wnetrza.

Przeznaczenie:

e krojenie pieczywa

¢ krojenie wszelkich produktéw o twardej skérce i miekkim wnetrzu jak pomidory, papryka, cytrusy

e krojenie dojrzewajgcych wedlin
Wysokiej jakosci néz Tojiro Zen jest trzywarstwowy. Rdzeh noza wykonany jest z twardej stali VG-10 o twardosci 602 w skali
Rockwella. Na warstwy zewnetrzne wykorzystano miekka stal chromowa 13Cr tworzac w ten sposéb ostrze o duzej

wytrzymatosci, ktére dtugo utrzymuje ostrosé. Konstrukcja jest tak pomyslana, ze noze daja sie tatwo ponownie naostrzyc.

Duzy tradycyjny uchwyt z japonskiego debu zakonczony skuwka z zywicy polipropylenowej daje komfort pracy nawet w
warunkach kontaktu z wodg i ttuszczami.

Tojiro Zen to nierdzewne, ostre i doskonale wywazone noze tgczace wysoka japonska jakos¢ z niezbyt wygdrowang cena.

Dane techniczne:

Ostrze - 33 warstwowa stal, rdzeh VG-10
Twardos¢ - 60 HRC +/- 1

Dtugos¢ catkowita - 395 mm

Dtugos¢ ostrza - 240 mm

Rekojes¢ - dab japonski

Waga - 150 g

Made in Japan
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