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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/tojiro-yasuki-shirogami-kamagata-usuba-185cm-p-6722.html

Tojiro Yasuki Shirogami Kamagata
Usuba 18.5cm

H‘ Cena 929,00 zt

P Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2200941
Producent TOJIRO

Opis produktu

Specjalistyczny japonski n6z Usuba przeznaczony do ciecia ziét i warzyw. Dzieki prostokatnej klindze mozna szybko przenies¢
pokrojone sktadniki do salaterki lub na patelnie.

Noze te wykonane sg tradycyjng metoda z dwdch rodzajéw stali o réznej twardosci i zawartosci wegla. W czesci grzbietowej
noza uzyto miekkiej stali, a w tej gdzie znajduje sie ostrze zastosowano stal Shirogami. Stal Shirogami jest w Japonii bardzo
chetnie stosowana do wytwarzania doskonatych ostrzy, zapewnia dtugotrwatg ostros¢. Noze te tradycyjnie nie sg nierdzewne.

Noze te sg jednostronnie zaostrzone co zapobiega przywieraniu cietego materiatu do ostrza. Tradycyjny japonski uchwyt o
przekroju w ksztatcie litery D wykonany jest z drewna magnolii i zakonczony plastikowa skuwka.

Dtugos$¢ ostrza: 185 mm
Dtugos¢ catkowita: 340 mm

Szerokos¢ ostrza: 45 mm
Grubos¢ ostrza: 3,6 mm

Waga: 211 g

Stal #2 Shirogami

HRC 60 (+/-1)

Nie jest nierdzewny

Zaostrzony: jednostronnie na prawa reke.
Uchwyt: drzewo magnolii

Skuwka: plastikowa

My¢ recznie

Made in Japan
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