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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/tojiro-origami-noz-santoku-165-mat-p-2820.html

Tojiro ORIGAMI N6z Santoku 165

mat
‘ ' Cena 499,00 zt
.""---____ A— Dostepnoé¢ Dostepny
. Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2201771
Producent TOJIRO

Opis produktu

Unikalny japonski design nozy Tojiro Origami to wyraz umiejetnosci Tsubame-Sanjyo, ktéry potaczyt nowoczesng mysl z
japonska tradycjg kowalstwa. Dzieki temu noze te sg jednoczesnie piekne, praktyczne i bardzo ostre.

Origami to tradycyjna japonska sztuka sktadania papieru i tworzenia w ten sposéb réznych tréjwymiarowych ksztattow.
Podobnie noze Tojiro Origami wykonane sg w catosci z jednego arkusza nierdzewnej stali. Poprzez odpowiednie zaginanie
utworzono caty néz wraz z uchwytem, eliminujgc koniecznos$¢ ftgczenia elementéw noza. Projekt nozy Origami zostat
nagrodzony prestizowym wyrdznieniem "iF Design Award 2012".

Santoku - néz japonskiego szefa kuchni. Jest to néz ogdlnego zastosowania do czego nawigzuje jego nazwa, Santoku po
japonsku oznacza "trzy cnoty" - chodzi tu o warzywa, ryby i mieso. Jest doskonatym nozem do wszelkiego rodzaju mies, ryb a
takze Swietnie sprawdza sie jako néz do warzyw. Santoku przypomina nieco japonski n6z Gyuto, ale jest bardziej
"przysadzisty" a ostrze ma mniejsza krzywizne co utatwia siekanie.

Wersja matowa.

Dtugos¢ ostrza: 165 mm
Dtugos¢ catkowita: 305 mm
Szerokos$¢ ostrza: 50 mm
Waga: 175 g

Stal 420 J2

HRC 53 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: stal

Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in Japan
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