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Tojiro Black Hammered
Shirogami#2 Yanagiba 21 cm

P e Cena 759,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2801236
Producent TOJIRO

Opis produktu

Tojiro Black Hammered Shirogami#2 Yanagiba 21 cm

N6z do sashimi (Yanagi) to tradycyjny japonski ndz, ktéry stuzy do krojenia swiezych filetéw na niemal przezroczyste
plastry. Znakomicie sie sprawdza podczas przygotowywania sushi, rybnego carpaccio oraz innych potraw z bardzo
delikatnych sktadnikéw. Dtugie, waskie i sztywne ostrze zapewnia drobiazgowa precyzje, a jednostronny szlif - czyste
ciecie. Nozem Yanagi najlepiej wykonywac¢ jednostajny ruch w jednym kierunku: do siebie.

Seria Tojiro Shirogami#2 to kultowa seria marki Tojiro. Wykonane z rdzewnej stali Shirogami#2 - gwarantujg Swietne
wrazenia z krojenia oraz tatwos¢ ostrzenia. Moze to by¢ znakomity wstep do japonskich rdzewnych stali. W serii znajduja sie
noze niemal wszystkie ksztatty tworzone przez fabryke Tojiro.

Ten noze sg szczegdlnie dedykowane pasjonatom stali rdzewnych, ktérzy cenig sobie wyjatkowa jakos¢ i sg gotowi poswiecic
czas na ich odpowiednia pielegnacje. Idealne dla tych, ktérzy szukajg narzedzi kuchennych, ktére z wiekiem tylko zyskuja na
charakterze i jakosci.

Ostrze - rdzen z rdzewnej stali Shirogami#2 okuty zelazem
Rekojes¢ - owalna drewno magnolii

Twardos¢ - 60-61 HRC

Dtugos¢ catkowita - 34,3 cm

Dtugos¢ rekojesci - 12,4 cm

Dtugos¢ ostrza - 21,0 cm

Szerokos¢ klingi - 3,4 cm

Grubos¢ klingi na piecie - 4,4 mm

Sposdb ostrzenia - szlif jednostronny praworeczny

Waga - ok. 152 g

Made in Japan
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