Dane aktualne na dzien: 02-03-2026 02:10

Link do produktu: https://sushi-shop.pl/tojiro-black-hammered-shirogami2-usuba-165-cm-p-8226.html

Tojiro Black Hammered
Shirogami#2 Usuba 16.5 cm

_ Cena 929,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2801267
Producent TOJIRO

Opis produktu

Tojiro Black Hammered Shirogami#2 Usuba 16.5 cm

Japonski n6z kuchenny przeznaczony do ciecia ziét i warzyw. Cienka, prostokatna klinga pozwala uzyska¢ pétprzezroczyste
plastry, a takze przenies¢ pokrojone sktadniki do salaterki lub na patelnie. Prosta krawedz tnaca stuzy do krojenia przede
wszystkim w linii pionowej, z zastosowaniem wielu réznych technik, takich jak julienne czy chiffonade.

Seria Tojiro Shirogami#2 to kultowa seria marki Tojiro. Wykonane z rdzewnej stali Shirogami#2 - gwarantuja Swietne
wrazenia z krojenia oraz tatwos¢ ostrzenia. Moze to by¢ znakomity wstep do japonskich rdzewnych stali. W serii znajduja sie
noze niemal wszystkie ksztatty tworzone przez fabryke Tojiro.

Ten noze sg szczegdlnie dedykowane pasjonatom stali rdzewnych, ktérzy cenig sobie wyjatkowa jakos¢ i sg gotowi poswiecic
czas na ich odpowiednia pielegnacje. Idealne dla tych, ktérzy szukajg narzedzi kuchennych, ktére z wiekiem tylko zyskuja na
charakterze i jakosci.

Ostrze - rdzen z rdzewnej stali Shirogami#2 okuty zelazem
Rekojes¢ - owalna drewno magnolii

Twardos¢ - 60-61 HRC

Dtugos¢ catkowita - 29,9 cm

Dtugos¢ rekojesci - 12,7 cm

Dtugos¢ ostrza - 16,5 cm

Szerokos¢ klingi - 4,9 cm

Grubos¢ klingi na piecie - 4,5 mm

Sposdb ostrzenia - szlif jednostronny praworeczny

Waga - ok. 224 g

Made in Japan
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