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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/siekiera-japonska-warikomiyaki-magari-e-360-mm-p-8375.html

Siekiera japohska Warikomi/Yaki-
Magari-e 360 mm

Cena 835,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2204380
Producent MIZUNO

Opis produktu

Siekiera japonska Warikomi/Yaki-Magari-e 360 mm

Siekiera ta zostata zaprojektowana przede wszystkim do precyzyjnych prac ciesielskich oraz roztupywania drobniejszego
drewna. Nie jest przeznaczona do mocnych, sitowych uderzeh w masywne ktody. Sprawdzi sie idealnie podczas biwakdw i
innych aktywnosci na swiezym powietrzu, a takze przy pracach stolarskich i ciesielskich wymagajacych doktadnosci.

Gtowica wykonana jest w tradycyjnej japonskiej technice Warikomi - rozgrzany blok Zzelaza lub miekkiej stali jest rozdzielany,
a w jego wnetrze wkfadany jest twardy rdzen ze stali wysokiej jakosSci. Nastepnie catos¢ jest recznie kuta, tworzac ,kanapke” z
miekkich bokdw i niezwykle wytrzymatego, ostrego rdzenia tngcego. Do produkcji uzywa sie stali weglowej 1045, ktéra tatwo
sie ostrzy i dtugo utrzymuje ostrosé, cho¢ wymaga odpowiedniej konserwacji.

Kazda gtowica nosi znak - certyfikat tradycyjnego rzemiosta, wprowadzony w Japonii w 1974 roku w celu ochrony dawnych
technik kowalskich. Znajduja sie na niej réwniez charakterystyczne rowki: trzy po lewej i cztery po prawej stronie. W sumie
siedem paséw symbolizuje osiem gér, z ktérych ostatnia nie jest wymieniana z powodu przesadéw.

Trzonek powstaje z garbowanego biatego debu pochodzacego z pétnocnej Japonii. Proces garbowania sprawia, ze jest
odporniejszy na zabrudzenia i tatwiejszy w czyszczeniu.

Siekiera jest w catosci wykonywana recznie w warsztacie Mizuno Seisakujo w Sanjo, gdzie mistrz kowalstwa Mizuno wraz z
synami kultywuje wielowiekowe tradycje wyrobu narzedzi. Po kazdym uzyciu zaleca sie oczyszczenie i osuszenie gtowicy, a
nastepnie natozenie cienkiej warstwy oleju roslinnego (np. kameliowego) i przechowywanie jej w pochwie.

Dtugos¢ catkowita 360 mm

Dtugos¢ ostrza: 80 mm

Dtugos¢ uchwytu 315 mm

Dtugos¢ gtowni: 125 mm

Waga catkowita: 780 g

Waga gtowni: 450 g

Stal: stal wysokoweglowa z rdzeniem AISI 1045
Rekojes¢: biaty dab

Skérzna pochwa na gtownie w zestawie

Made in Japan
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