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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/siekiera-japonska-warikomi-white-oak-330-mm-p-8372.html

Siekiera japohska Warikomi White
Oak 330 mm

Cena 644,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2204359
Producent MIZUNO

Opis produktu
Siekiera japonska Warikomi White Oak 330 mm

Siekiera ta najlepiej sprawdza sie przy precyzyjnych pracach ciesielskich oraz przy roztupywaniu drobniejszego drewna, a nie
przy ciezkich uderzeniach w masywne ktody. Swietnie nadaje sie zaréwno do robét stolarskich, jak i do aktywnosci na $wiezym
powietrzu, takich jak biwakowanie.

Gtowica wykonana jest w tradycyjnej technice Warikomi - rozgrzany blok zelaza lub miekkiej stali rozcina sig, po czym
umieszcza w nim mniejszy wktad z twardej stali. Nastepnie catos¢ jest kuta, az obie czesci potacza sie w jeden element.
Powstaje w ten sposéb konstrukcja przypominajgca ,kanapke” - miekkie warstwy po bokach i twardy stalowy rdzen tnacy w
srodku. W tym przypadku uzywa sie stali weglowej 1045. Kazda gtowica nosi znak potwierdzajacy tradycyjny sposéb
wykonania - certyfikat wprowadzony w 1974 r. przez rzad Japonii w celu ochrony dawnych rzemiost. Charakterystyczne sa
takze rowki: trzy po lewej i cztery po prawej stronie, co daje siedem paséw symbolizujgcych osiem gér, z pominieciem jednej,
uznawanej za pechowa.

Trzonek siekiery powstaje z garbowanego biatego debu pochodzgcego z pétnocnej Japonii. Proces garbowania utatwia
czyszczenie drewna z zabrudzen powierzchniowych.

Kazdy egzemplarz powstaje recznie w warsztacie Mizuno Seisakujo w miescie Sanjo. Mistrz kowalstwa Mizuno wraz z
synami stosuja tradycyjne techniki przekazywane od pokolen. Dzieki stali weglowej siekiera tatwo sie ostrzy i dtugo utrzymuje
ostro$¢, jednak wymaga starannej pielegnacji. Po uzyciu nalezy oczysci¢ i osuszy¢ gtowice, a nastepnie zabezpieczy¢ jg cienka
warstwa oleju roslinnego, np. kameliowego, i przechowywad w pochwie.

Dtugos¢ catkowita 330 mm
Dtugos¢ ostrza: 80 mm
Dtugos¢ uchwytu 290 mm
Diugos¢ gtowni: 125 mm
Waga catkowita: 700g
Waga gtowni: 450 g
Stal: stal wysokoweglowa z rdzeniem AISI 1045
Rekojes¢: biaty dab

Made in Japan
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