Dane aktualne na dzien: 17-08-2025 18:08

Link do produktu: https://sushi-shop.pl/siekiera-dellinger-damascus-valhalla-manad-120mm-p-8001.html

Siekiera Dellinger Damascus
Valhalla Manad 120mm

3, Cena 672,00 zt
ﬁ‘ A Dostepnosé Dostepny
: Czas wysyiki 3 dni
& Numer katalogowy 2200019
Producent DELLINGER

Opis produktu

Recznie kuty topér z ostrzem ze stali damascenskie;j.

Krawedz ostrza topora jest wyciggnieta do tytu aby zapewni¢ dtuzszg powierzchnie ciecia. Do wykonania ostrza uzyto dwdéch
rodzajoéw stali - twardej stali weglowej 1095 oraz stali 15N20 skuwanych na przemian warstwami. Warstwy stali 15N20

zawierajgcej 2% niklu kontrastujg ze stalg weglowg tworzac piekny i niepowtarzalny wzér na ostrzu.

Poniewaz stal weglowa moze rdzewie¢ nalezy konserwowac ostrze smarujgc je od czasu do czasu olejem.

Stal: 1095/15N20

llos¢ warstw: 352 warstwy stali damascenskiej

Twardos¢: 50-60 w skali Rockwella - kazda pojedyncza warstwa ma inng twardo$¢ w zaleznosci od rodzaju stali.
Dtugos¢ ostrza: 140 mm

Dtugos¢ rekojesci: 400 mm

Dtugos$¢ catkowita: 445 mm

Waga: 960 g

Materiat raczki: SISSO Wood (Palisander)

Skoérzany pokrowiec na ostrze w zestawie.
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