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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/satake-zen-shitsu-noz-gyuto-180-mm-p-8460.html

Satake Zen Shitsu n6z Gyuto 180

mm
Cena 78,00 zt
‘m B Dostepnos¢ Dostepny
—
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 6088302
Producent SATAKE

Opis produktu

Poznaj japonhski néz Gyuto - symbol harmonii miedzy tradycjg a nowoczesnoscig. Stworzony w Japonii i wykuty z jednego
kawatka stali, oferuje doskonate wywazenie, trwato$¢ i niezréwnang precyzje w kazdym ruchu.

OJednolita konstrukcja: Ostrze i rekojes¢ tworzg spdjna catosé, co gwarantuje idealng réwnowage i petng kontrole podczas
krojenia.

OUniwersalne zastosowanie: Sprawdza sie doskonale przy krojeniu, siekaniu i szatkowaniu warzyw, ryb czy miesa.
Orwata ostrosé: Wykonany z wysokogatunkowej stali, utrzymuje ostros$¢ przez dtugi czas i tatwo sie ostrzy.
[(Ergonomiczny uchwyt: Zaprojektowany z mysla o komforcie i bezpieczenstwie nawet przy intensywnym uzytkowaniu.

Kazdy szczegét tego noza odzwierciedla japonska dbatosé o perfekcje. Precyzyjnie wywazony i niezwykle ostry, pozwala
czerpad prawdziwg przyjemnos¢ z gotowania.

N6z Gyuto to co$ wiecej niz narzedzie — to potaczenie tradycji rzemiosta i pasji do kulinarnej sztuki. Dzieki niemu kazde danie
stanie sie matym dzietem sztuki, a Ty poczujesz sie jak prawdziwy mistrz kuchni.

Dtugos¢ ostrza: 180 mm
Dtugos¢ catkowita: 298 mm

Szerokos¢ ostrza: 39 mm
Grubos¢ ostrza: 2.2 mm

Waga: 112 g

Stal nierdzewna SUS420)2
HRC 54-55

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: stal nierdzewna

My¢ recznie

Made in Japan
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