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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/ryz-do-sushi-niigata-koshihikari-premium-japonski-1-kg-p-8684.html

Ryz do sushi Niigata Koshihikari
i, Premium japonski 1 kg
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Opis produktu

Produkt Ryz do sushi Niigata Koshihikari Premium 10 kg sprzedawany przez Akafuji (Shinmei Akafuji) to wysokiej klasy
japonski ryz krétkoziarnisty, pochodzacy z stynnej prefektury Niigata — regionu uznawanego za jeden z najlepszych do uprawy
ryzu w Japonii.

Zastosowanie kulinarne

¢ Do sushi i sashimi - kleistos¢ i aromat sprawiaja, ze ryz dobrze sie formuje i podkresla smak octu oraz dodatkéw.
¢ Onigiri / bento - strukture utrzymuje nawet po ostygnieciu, co czyni go idealnym do kulkowania i lunchboxdéw.
¢ Biate ryze z dodatkami - doskonale sprawdza sie w przepisach typu chirashi, oraz z rybg, warzywami i zupami rybnymi

Ryz Akafuji Niigata Koshihikari Premium 10 kg to produkt premium, klasycznie japonski — idealny dla mito$nikéw sushi,
profesjonalnych kucharzy oraz domowych kucharzy wymagajacych najwyzszej jakosci. Charakteryzuje sie wywazonym
smakiem, odpowiednig konsystencjg i wszechstronnoscig w kuchni.

Jak ugotowaé poprawnie ryz:

1. Odmierzenie ryzu

Uzyj miarki lub kubka do odmierzania ryzu.

Na 1 porcje przypada okoto 150 g (ok. 1 szklanka).

2. Mycie ryzu

W16z ryz do naczynia, zalej wodg i lekko wymieszaj.

Wylej wode i powtdrz czynnosc 2-3 razy.

3. Dodanie wody

Dostosuj ilos¢ wody do ilosci ryzu.

Standardowo ilos¢ wody wynosi okoto 1,4 razy wiecej niz ryzu.

4. Namaczanie

Po dodaniu wody pozostaw ryz na okoto 30-40 minut, aby nasigkt woda.
5. Gotowanie

Po namoczeniu wtacz gotowanie (np. w ryzowarze).

6. Parowanie (po ugotowaniu)

Po zakonhczeniu gotowania pozostaw ryz na okoto 15 minut bez otwierania pokrywki.
7. Spulchnianie

Przed podaniem delikatnie wymieszaj ryz, aby go napowietrzy¢.

Opakowanie: 1 kg (rozwazane z wiekszego opakowania)

Termin przydatnosci: 01.11.2027

Made in Japan
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