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Profesjonalne japonskie nozyczki
kuchenne 250 mm NIKKEN MATE
SEPARATE

HAWH =

L

Cena 119,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 7089621

Opis produktu

=< NIKKEN MATE SEPARATE - japonskie nozyczki kuchenne 250 mm (rozdzielane ostrza)

Oryginalne japonskie nozyczki kuchenne Nikken MATE SEPARATE to wszechstronne i higieniczne narzedzie, ktére sprawdzi sie
w kazdej kuchni.

Dzieki mozliwosci rozdzielenia ostrzy mozna je tatwo i doktadnie umy¢ - idealne rozwigzanie dla wymagajacych uzytkownikéw
cenigcych czystos¢ i funkcjonalnosé.

[J Rozdzielane ostrza (Separate) - umozliwiajg doktadne czyszczenie i konserwacje.
[] Ostrza ze stali nierdzewnej SUS420)2 - odporne na rdze, zachowujg ostros¢ przez dtugi czas.
0 Wielofunkcyjnos¢:
¢ krojenie miesa, drobiu, ryb, warzyw, owocéw morza,
¢ tamanie skorupiakéw,
» otwieranie butelek i stoikéw.
[0 Ergonomiczny uchwyt z ABS + elastomeru - wygodny, antyposlizgowy, dobrze lezy w dtoni.
0 Twardos¢ ostrzy: HRC 50 +2 - zapewnia idealny balans miedzy ostroscia a trwatoscia.
0 Japonska jakos¢ Nikken - precyzja i dlugowiecznos¢.
00 Konserwacja:

Po uzyciu umyj w cieptej wodzie z tagodnym detergentem i doktadnie wysusz.
Nie zaleca sie mycia w zmywarce.

00 Specyfikacja:

Model: No. 76564S

Dtugos¢ catkowita: 250 mm

Ostrza: stal nierdzewna SUS420J2 (2,3 mm)
Twardos¢: HRC 50 +2

Rekojes¢: ABS + elastomer (Soft Grip)
Producent: Nikken Cutlery Co., Ltd. (Japonia)
Kraj produkcji: MADE IN JAPAN
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