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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/pasta-sojowa-miso-jasne-shinjyo-500-g-p-6588.html

Pasta sojowa miso jasne Shinjyo 500
g

ool |

% Dostepnoé¢ Dostepny
E iy Czas wysytki 24 godziny

bl Numer katalogowy 8808459

Cena 15,10 zt

Opis produktu

Pasta sojowa MISO powstaje przez fermentowanie soi z ryzem lub innym zbozem z udziatem drozdzy koji. Nie tylko Swietnie
smakuje, ale ma tez wiele wartosci odzywczych i pobudza trawienie. Tu najpopularniejsza biata odmiana stosowana gtéwnie
do zup.

Przepis na miso - 1 porcja

Zagotowac 200ml wody lub bulionu, doda¢ czubatg tyzke(10g) miso, wymieszac az do rozpuszczenia. Do przyprawienia dodac
1g bulionu rybnego (DASHINOMOTO). Po ponownym zagotowaniu gotowac jeszcze 5-10 minut. Mozna doda¢ warzywa i mieso
wedtug uznania.

Opakowanie 500 g

Skfad: woda, soja 30%, ryz, sdl, alkohol, wzmacniacz smaku (glutaminian sodu)

Termin przydatnosci: 20.06.2026

Made in Japan
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