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N6z Tojiro Atelier WM Forged VG-10
Santoku 16.5 cm

e Cena 1 889,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2201170
Producent TOJIRO

Opis produktu

N6z Tojiro Atelier WM Forged VG-10 Santoku 16.5 cm

N6z Tojiro Atelier WM Forged VG-10 Santoku 16.5 cm to wysokiej klasy japonski néz kuchenny, zaprojektowany z mysla o
precyzyjnym krojeniu, siekaniu i szatkowaniu.

Japonski n6z o wszechstronnym zastosowaniu, przeznaczony gtéwnie do miesa, warzyw i ryb. Poniewaz posiada cienkie ostrze,
znakomicie sie tez sprawdzi przy krojeniu chleba, plastrowaniu owocéw czy siekaniu ziét. Duza klinga uftatwia przenoszenie
pokrojonych produktéw do salaterki lub na patelnie.

Cechy szczegdlne:

Stal VG-10: Japonska stal nierdzewna klasy premium, znana ze znakomitej ostrosci, odpornosci na korozje i fatwosci
ostrzenia. Ostrze dtugo utrzymuje ostros¢, co sprawia, ze jest idealne do codziennego uzytku.

Konstrukcja "forged" (kuta): Ostrze zostato wykute, co zwieksza jego wytrzymatos¢ i zywotnos¢. Taki proces produkcji
wptywa réwniez na doskonate wywazenie noza.

Kunsztowne wykonczenie: Seria Atelier to limitowane, recznie wykonane noze. Kazdy egzemplarz moze mie¢ unikalne
wykonczenie, co czyni go nie tylko narzedziem, ale i dzietem sztuki.

Ksztatt Santoku: Uniwersalny néz kuchenny, ktérego nazwa oznacza "trzy cnoty" - nadaje sie idealnie do krojenia miesa, ryb
i warzyw. Ostrze jest lekko zaokraglone, co utatwia kotyszacy ruch podczas krojenia.

Ergonomiczna rekojes¢: Zrobiona z naturalnego drewna, czesto z widocznym ustojeniem, zapewnia wygodny i pewny chwyt
nawet przy dtuzszej pracy.

Ostrze - recznie kuta stal nierdzewna - rdzen z VG-10
Rekojes¢ - drewno wenge, wstawka z mamuru
Twardos¢ - 61 HRC +/-1

Dtugosc¢ catkowita - 31,7 cm

Dtugos¢ ostrza - 16,5 cm

Szerokos¢ klingi - 4,8 cm

Grubos¢ klingi - 2,2 mm

Sposodb ostrzenia - szlif dwustronny

Waga - ok. 122 g

Made in Japan
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