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N6z Tojiro Atelier WM Forged VG-10
Gyuto 21 cm

-b— Cena 2 299,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2201210
Producent TOJIRO

Opis produktu

N6z Tojiro Atelier WM Forged VG-10 Gyuto 21 cm

N6z Tojiro Atelier WM Forged VG-10 Gyuto 21 cm to wysokiej klasy japonski néz kuchenny, ktéry taczy w sobie precyzje
rzemiosta, doskonate materiaty i elegancki design.

Gyuto to japonski odpowiednik zachodniego noza szefa kuchni. Jest wszechstronny i nadaje sie zaréwno do krojenia miesa,
ryb, jak i warzyw. Dtugos$¢ ostrza 21 cm czyni go idealnym do wiekszosci prac kuchennych - wystarczajaco dtugim, by radzi¢
sobie z duzymi produktami, ale nadal porecznym.

* Rdzen ostrza: Stal VG-10 To wysokoweglowa stal nierdzewna produkowana w Japonii, znana z doskonatej ostrosci,
trwatosci i odpornosci na korozje. Zachowuje ostros¢ przez dtugi czas i dobrze sie ostrzy.

* Konstrukcja ostrza: Kute recznie (hand-forged) Ostrze jest recznie kute w warsztacie Tojiro Atelier, co Swiadczy
0 najwyzszej jakosci wykonania. Kazdy néz jest indywidualnie wykonczony przez mistrza kowalskiego.

* Rekojes¢: wykonana z drewna stabilizowanego lub egzotycznego (drewno wenge) - z charakterystycznym stylowym
wykonczeniem. Ergonomiczny ksztatt zapewnia komfort i kontrole podczas krojenia.

Doskonale sprawdza sie do krojenia miesa, ryb oraz warzyw i owocow. Dzieki swoim gabarytom ostrze doskonale sprawdza sie
w krojeniu wiekszych ptaszczyzn. Wysokiej jakosci néz szefa kuchni to niezbednik kazdego kucharza.

Ostrze - recznie kuta stal nierdzewna - rdzen z VG-10
Rekojes¢ - drewno wenge, wstawka z mamuru
Twardosc - 61 HRC +/- 1

Dtugos¢ catkowita - 35,4 cm

Dtugos¢ ostrza - 21,0 cm

Szerokosc¢ klingi - 4,7 cm

Grubos¢ klingi - 2,5 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny

Waga - ok. 140 g

Made in Japan

wygenerowano w programie shopGold


https://sushi-shop.pl/noz-tojiro-atelier-wm-forged-vg-10-gyuto-21-cm-p-8105.html
http://www.tcpdf.org

