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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-tojiro-atelier-wm-forged-vg-10-bunka-165-cm-p-8104.html

N6z Tojiro Atelier WM Forged VG-10
Bunka 16.5 cm

-_ Cena 1 889,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2202170
Producent TOJIRO

Opis produktu

N6z Tojiro Atelier WM Forged VG-10 Bunka 16.5 cm

N6z Bunka jest wszechstronny i doskonale nadaje sie do:

¢ krojenia warzyw i owocéw
e pracy z miesem i rybami
¢ precyzyjnych cie¢ dzieki tréjkatnej koncéwce ostrza

Bunka to uniwersalny néz kuchenny, dzieki wysokiemu ostrzu n6z Bunka nadaje sie szczegdélnie do krojenia warzyw lub
owocéw, a tréjkatny obszar koncéwki jest szczegdlnie przydatny do szczegdtowej pracy i ciecia ryb lub miesa.

Ostrze - recznie kuta stal nierdzewna - rdzen z VG-10
Rekojes¢ - drewno wenge, wstawka z mamuru
Twardos¢ - 61 HRC +/-1

Dtugosc¢ catkowita - 31,6 cm

Dtugos¢ ostrza - 16,5 cm

Szerokos¢ klingi - 4,9 cm

Grubos¢ klingi - 2,2 mm

Sposodb ostrzenia - szlif dwustronny

Waga - ok. 120 g

Made in Japan
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