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N6z Tojiro Atelier EB Forged VG-10
Bunka 17 cm

ﬁ Cena 2 299,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2205170
Producent TOJIRO

Opis produktu

N6z Tojiro Atelier EB Forged VG-10 Bunka 17 cm

N6z Tojiro Atelier EB Forged VG-10 Bunka 17 cm to wysokiej klasy japonski n6z kuchenny, stworzony z myslg o
profesjonalistach i wymagajacych mitosnikach gotowania. Pochodzi z prestizowej linii Tojiro Atelier, ktéra reprezentuje
najwyzszy poziom rzemiosta w ofercie marki Tojiro.

Cechy charakterystyczne:

Typ noza: Bunka - uniwersalny néz kuchenny o charakterystycznym, zaostrzonym czubku i prostym ostrzu. Idealny do
precyzyjnego krojenia warzyw, miesa i ryb.

Dtugos¢ ostrza: 17 cm - doskonaty kompromis miedzy precyzjg a wszechstronnoscia.

Stal ostrza: VG-10 - wysokoweglowa stal nierdzewna, hartowana do twardosci okoto 60 HRC. Stynie z doskonatego trzymania
ostrosci, odpornosci na korozje i tatwego ostrzenia.

Konstrukcja ostrza: Kucie reczne (forged) - proces ten zapewnia wytrzymatos¢, trwatos¢ i optymalne wywazenie noza.
Rekojes¢: Wykonana z materiatéw klasy premium (drewno heban, pierscien rég bawoli). Ergonomiczna i elegancka, zapewnia
wygodny i bezpieczny chwyt.

Wykonczenie: Recznie wykanczane ostrze i stylowy design nadajg nozowi prestizowy charakter - kazdy egzemplarz moze
nieco réznic sie detalami, co podkresla jego unikatowos¢.

N6z Bunka 17 cm to wszechstronne narzedzie kuchenne, doskonate do codziennego uzytku - nadaje sie zaréwno do siekania,
krojenia w kostke, jak i bardziej precyzyjnych cie¢. Dzieki ostremu czubkowi Swietnie sprawdza sie réwniez w pracy z miesem i
rybami.

Ostrze - recznie kuta warstwowa stal nierdzewna - rdzen VG-10
Rekojes¢ - drewno heban, pierscieh rég bawoli

Twardos¢ - 61 HRC +/-1

Dtugos¢ catkowita - 31,7 cm

Dtugos¢ rekojesci - 13,0 cm

Dtugos¢ ostrza - 17,0 cm

Szerokos¢ klingi - 4,8 cm

Grubos¢ klingi - 2,3 mm

Sposodb ostrzenia - szlif dwustronny

Waga - ok. 143 g

Made in Japan
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