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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-senzo-finest-santoku-170-mm-p-7993.html

N6z Senzo Finest Santoku 170 mm

Cena 1072,80 zt
Dostepnos¢ Dostepny
w Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 9104316
Producent SUNCRAFT

Opis produktu
N6z kuchenny Suncraft SENZO FINEST Santoku 170 mm

Seria nozy SUNCRAFT wykonana z nowoczesnej stali SPG STRIX i zahartowana do ekstremalnych 65 HRC. Wyrafinowane
zdobienia klingi i czerniona powierzchnia ostrza nadajg nozom mrocznego wygladu. Catos$¢ wykonczona rekojescia z drewna
Zebrano.

Santoku to japoniski brat zachodniego noza szefa kuchni. Jego nazwe ttumaczy sie jako ,trzy zalety”, ewentualnie ,trzy
cnoty”. Nie bez powodu - néz ten, z wygladu stanowiacy skrzyzowanie typowego noza szefa kuchni z tasakiem, jest
wielofunkcyjny. Sprawdzi sie podczas krojenia miesa, ryb i warzyw.

Seria nozy Suncraft FINEST zostata wykonana z 3 warstw stali, gdzie trzon stanowi stal proszkowa SPG STRIX. Ostrze
zostato zahartowane do 65 HRC. Noze sg wykonane z nadzwyczajng starannoscia i przepieknie ozdobione. Skuta z trzonem
noza warstwa plastycznej stali tworzy na ostrzu charakterystyczng, pofalowana linie. Potowa powierzchni klingi zostata
zaczerniona. Cato$¢ zdobienh dopetnia mtotkowanie widoczne na zaczernionej czesci klingi.

Oktagonalna rekojes¢ w klasycznym, japonskim stylu, zostata wykonana z drewna Zebrano. Czarne drewno z nielicznym
pomaranczowym ustojeniem nadaje nozom wyrafinowanego charakteru. Drewno charakteryzuje sie duzg odpornosciag na
wilgoc.

Ostrze - 3-warstwowa stal, rdzen ze stali proszkowej SPG STRIX
Twardos¢ - 65 HRC

Dtugos¢ catkowita - 302 mm

Dtugosc¢ ostrza - 170 mm

Szerokos¢ ostrza - 46 mm

Grubos¢ ostrza - 1,9 mm

Rekojes¢ - drewno Zebrano

Waga - ok. 154 g

Made in Japan
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