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N6z Mcusta Zanmai VG-10 Supreme
Ripple uniwersalny 15 cm

- | b . Cena 889,00 zt

P, Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2203021
Producent MCUSTA

Opis produktu

Mcusta Zanmai Supreme Ripple VG-10 - N6z uniwersalny 15cm

Precyzja japonskiego rzemiosta w Twojej kuchni

Szukasz narzedzia, ktére wypetni luke miedzy duzym nozem szefa kuchni a matym nozykiem do obierania? Mcusta Zanmai
Supreme Ripple to synonim doskonatosci. Ten recznie wykonany, japonski n6z uniwersalny (utility) o dlugosci ostrza 15 cm
to niezastgpiony pomocnik w codziennych zadaniach kulinarnych.

Dlaczego warto wybra¢ model Supreme Ripple?

Mistrzowska ostros¢: Rdzen noza wykonany z legendarnej stali VG-10, ktéra gwarantuje ekstremalng ostros¢ i dtugie
utrzymywanie krawedzi tnace;j.

Design "Ripple": Unikalny wzér fali na ostrzu nie tylko zachwyca estetyka, ale nawigzuje do tradycyjnych technik kucia
damascenskiego.

Petnowymiarowa rekojesc¢: W przeciwienstwie do wielu mniejszych nozy, ten model posiada petng, ergonomiczng rekojesc.
Zapewnia ona pewny chwyt i maksymalna kontrole, co jest kluczowe przy precyzyjnych cieciach.

Reczne wykonanie: Kazdy egzemplarz opuszczajacy manufakture w Seki (sercu japonskiego kowalstwa) jest dopracowany w
najmniejszym detalu.

Wszechstronnos¢ noza uniwersalnego (Utility)
N6z o diugosci 15 cm to jeden z najbardziej praktycznych elementéw wyposazenia. Jego konstrukcja pozwala na:
Precyzyjne krojenie: Idealny do wedlin, seréw czy porcjowania mniejszych kawatkéw miesa.

Obrébke warzyw i owocow: Doskonale radzi sobie z obieraniem, czyszczeniem oraz krojeniem produktéw o Sredniej
twardosci (np. pomidory, papryka).

Drobne prace: Wszedzie tam, gdzie duzy néz szefa jest zbyt nieporeczny, a maty nozyk zbyt krétki - Supreme Ripple
sprawdzi sie perfekcyjnie.

Zainwestuj w narzedzie, ktére zmieni Twoje podejscie do gotowania. Mcusta Zanmai to potaczenie tradycyjnej
duszy z nowoczesna technologia.

Ostrze: 33 warstwowa stal rdzen VG-10
Rekojes¢: oktagonalna drewno pakka
Twardos¢: 61 HRC +/- 1

Dtugos¢ catkowita: 27,3 cm

Dtugos¢ ostrza: 15,0 cm

Szerokos¢ klingi: 3,0 cm

Grubos¢ klingi: 2,0 mm

Sposdb ostrzenia: szlif dwustronny symetryczny
Waga: ok. 96 g

Made in Japan
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