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N6z Mcusta Zanmai VG-10 Supreme
Ripple uniwersalny 11 cm
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Numer katalogowy 2201301
Producent MCUSTA

Opis produktu

Mcusta Zanmai Supreme Ripple VG-10 - N6z uniwersalny 11cm

Szukasz narzedzia, ktére potaczy japonska precyzje z codzienng wygoda? Mcusta Zanmai Supreme Ripple to synonim
luksusu i funkcjonalnosci w Twojej kuchni. Ten tradycyjny, recznie wykonany néz to inwestycja, ktéra odmieni Twoj komfort
gotowania.

Wszechstronnosé¢ w kazdym calu

N6z uniwersalny (czesto nazywany utility knife) to pomost miedzy duzym nozem szefa kuchni a matym nozykiem do obierania.
Dzieki ostrzu o dtugosci 11 cm, jest on niezastgpiony przy:

Precyzyjnym krojeniu mniejszych warzyw i owocéw (np. pomidoréw, rzodkiewek).
Obieraniu, gdzie wymagana jest zwinnos¢ i lekkos¢.

Przygotowywaniu sniadan, krojeniu wedlin czy seréw.

Dlaczego warto wybrac serie Supreme Ripple?

Legendarna stal VG-10: Rdzenh noza wykonany jest z wysokoweglowej stali nierdzewnej VG-10, ktéra stynie z niesamowitej
ostrosci oraz dtugiego utrzymywania krawedzi tnace;.

Reczne wykonanie: Kazdy egzemplarz to dzieto japonskich rzemiesinikéw z Seki - stolicy japonskich nozy. Tradycyjne
metody produkcji gwarantujg dbatos¢ o najmniejszy detal.

Petnowymiarowa rekojesé: W przeciwienstwie do wielu matych nozykéw, model ten posiada petnowymiarowa rekojesé.
Zapewnia to pewny chwyt, doskonate wywazenie i petng kontrole nad ostrzem, co znaczaco podnosi bezpieczenstwo pracy.

Design, ktory zachwyca: Unikalny wzér "Ripple" na klindze przypomina delikatne fale na wodzie, nadajac nozowi elegancki,
artystyczny charakter.

Zainwestuj w narzedzie, ktére zmieni Twoje podejscie do gotowania. Mcusta Zanmai to potaczenie tradycyjnej
duszy z nowoczesna technologia.

Ostrze: 33 warstwowa stal rdzen VG-10
Rekojes¢: oktagonalna drewno pakka
Twardos¢: 61 HRC +/- 1

Dtugos¢ catkowita: 23,3 cm

Dtugos¢ ostrza: 11,0 cm

Szerokos¢ klingi: 2,6 cm

Grubosc¢ klingi: 1,6 mm

Sposob ostrzenia: szlif dwustronny symetryczny
Waga: ok. 79 g

Made in Japan
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