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N6z Mcusta Zanmai VG-10 Supreme
Ripple do obierania 9 cm

m:.:--- - Cena 739,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2201300
Producent MCUSTA

Opis produktu

Mcusta Zanmai Supreme Ripple VG-10 - N6z do obierania 9 cm

Szukasz narzedzia, ktére zmieni Zzmudne przygotowywanie skfadnikéw w czystg przyjemnos¢? Mcusta Zanmai Supreme
Ripple to japonski majstersztyk, ktéry taczy w sobie niesamowitg ostros¢ z eleganckim designem. Ten niewielki n6z to
obowigzkowe wyposazenie kazdej kuchni, w ktérej liczy sie detal i najwyzsza jakos¢ wykonania.

Mistrzowska Precyzja w Twoich Rekach

N6z o dtugosci ostrza 9 ecm zostat zaprojektowany z mysla o zadaniach wymagajacych chirurgicznej doktadnosci. Dzieki
smuktej gtowni i doskonatemu wywazeniu, model ten jest niezastapiony przy:

Obieraniu warzyw i owocéw - minimalizuje straty produktu dzieki niezwykle cienkiemu cieciu.
Szyputkowaniu truskawek czy pomidoréw.
Czyszczeniu i oprawianiu krewetek.

Tworzeniu dekoracji i finezyjnym nacinaniu sktadnikéw (tzw. carving).

Dlaczego warto wybrac serie Supreme Ripple?

Stal VG-10 (Gold Steel): Serce noza stanowi legendarna japonska stal nierdzewna, ktéra stynie z dtugotrwatego trzymania
ostrosci i odpornosci na korozje.

Efekt Ripple (Falowanie): Unikalny wzér na ostrzu nie tylko przycigga wzrok, ale réwniez zmniejsza przywieranie krojonych
produktéw do powierzchni metalu.

Osmiokatna rekojesc¢: Wykonana z wytrzymatego materiatu, zapewnia pewny chwyt i petng kontrole nad narzedziem, nawet
gdy masz mokre dtonie.

Tradycja z Seki: Noze Mcusta Zanmai sg produkowane w japonskiej stolicy kowalstwa - Seki, co gwarantuje najwyzszy
standard wykonczenia.

Zainwestuj w narzedzie, ktore przetrwa lata. Mcusta Zanmai to nie tylko néz - to przedtuzenie Twojej dtoni, ktére sprawi,
ze praca w kuchni stanie sie |zejsza i bardziej efektywna.

Ostrze: 33 warstwowa stal rdzen VG-10
Rekojes¢: oktagonalna drewno pakka
Twardos¢: 61 HRC +/- 1

Dtugos¢ catkowita: 21,5 cm

Dtugos¢ ostrza: 9,0 cm

Szerokos¢ klingi: 2,5 cm

Grubos¢ klingi: 2,0 mm

Sposdb ostrzenia: szlif dwustronny symetryczny
Waga: ok. 79 g

Made in Japan
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