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N6z Mcusta Zanmai VG-10 Pro Zebra
do pieczywa 23 cm

n_ - Cena 1 189,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2208014
Producent MCUSTA

Opis produktu

Mcusta Zanmai VG-10 Pro Zebra 23 cm to tradycyjny, recznie wykonany ndéz japonski stworzony z myslg o perfekcyjnym
krojeniu pieczywa. Wyposazony w diugie, 23-centymetrowe zgbkowane ostrze, z tatwoscia przecina zaréwno chrupiaca skérke
Swiezego chleba, jak i miekki migzsz, nie powodujac jego zgniatania czy kruszenia.

Specjalnie zaprojektowane zabki ,,chwytajg” twarda powierzchnie i prowadza ostrze réwnomiernie przez produkt. Dzieki temu
néz doskonale radzi sobie z kazdym rodzajem pieczywa - od bagietek i chleba na zakwasie po delikatne butki i chatki. Swietnie
sprawdza sie réwniez przy krojeniu twardych owocéw i warzyw o grubej skérce, takich jak ananas, melon czy dynia.
Sercem ostrza jest wysokiej klasy japonska stal VG-10, ceniona za:

¢ bardzo dobrg twardos¢ i dtugie utrzymywanie ostrosci,

¢ wysoka odpornos¢ na korozje,

¢ znakomita réwnowage miedzy wytrzymatoscia a tatwosciag ostrzenia.
Dzieki temu néz diugo zachowuje swoje wiasciwosci tnagce i sprawdza sie zaréwno w kuchni domowej, jak i profesjonalnej.
Reczne wykonanie i japonska precyzja
Noze Mcusta Zanmai to potaczenie tradycyjnego rzemiosta z nowoczesng technologia. Kazdy egzemplarz jest starannie
wykanczany recznie, co gwarantuje wysoka jako$¢ wykonania, doskonate wywazenie oraz komfort pracy. Linia Pro Zebra

wyréznia sie eleganckim, charakterystycznym wykonczeniem, ktére podkresla ekskluzywny charakter noza.

Mcusta Zanmai VG-10 Pro Zebra 23 cm to niezawodne narzedzie dla 0séb cenigcych precyzje, trwatosc i estetyke
japonskich nozy kuchennych.

Ostrze: 33 warstwowa stal rdzen VG-10
Rekojes¢: micarta

Twardos¢: 61 HRC +/- 1

Dtugos¢ catkowita: 36,7 cm

Dtugos¢ ostrza: 23,0 cm

Szerokos¢ klingi: 3,7 cm

Grubos¢ klingi: 2,5 mm

Sposob ostrzenia: ostrze zagbkowane
Waga: ok. 160 g

Made in Japan
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