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N6z Mcusta Zanmai VG-10 Pro
Flame uniwersalny 11 cm

m Wy Cena 759,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2206101
Producent MCUSTA

Opis produktu

Mcusta Zanmai Classic Pro Flame VG-10 - n6z uniwersalny 11 cm

Szukasz narzedzia, ktére potgczy japonska precyzje z wyjatkowym designem? Mcusta Zanmai VG-10 Pro Flame to wiecej
niz n6z - to owoc wieloletniej tradycji rzemiesiniczej z Seki, Swiatowej stolicy kowalstwa. Ten recznie wykanczany model to
idealny wybér dla pasjonatéw gotowania, ktérzy nie uznajg kompromiséw.

[0 Do czego stuzy n6éz uniwersalny?

N6z uniwersalny (czesto nazywany utility knife) to pomost miedzy duzym nozem szefa kuchni a matym nozykiem do obierania.
Dzieki ostrzu o dtugosci 11 cm jest on:

* Niezastapiony przy precyzyjnych pracach: Idealny do krojenia mniejszych warzyw, owocéw czy seréw.
¢ Wszechstronny: Poradzi sobie z zadaniami, gdzie duzy néz jest zbyt nieporeczny, a maty - zbyt krétki.

» Doskonaty do detali: Swietnie sprawdza sie przy oczyszczaniu sktadnikéw i nacinaniu produktéw.

Dlaczego warto wybrac serie Pro Flame?

00 Legendarna stal VG-10

Sercem noza jest japonska stal nierdzewna VG-10. Charakteryzuje sie ona niezwyktg twardoscig, co sprawia, ze néz pozostaje
ekstremalnie ostry przez bardzo dtugi czas. Jednoczesnie stal ta jest odporna na korozje, co utatwia codzienng pielegnacje.

(0 Ergonomia i petna kontrola

W przeciwienstwie do wielu mniejszych nozy, model ten posiada petnowymiarowa rekojes¢. Zapewnia to pewny chwyt i
maksymalng kontrole nad kazdym ruchem, eliminujac zmeczenie dtoni nawet podczas dtuzszej pracy w kuchni.

Mcusta Zanmai Classic Pro Flame VG-10 to doskonaty wybér dla oséb, ktére oczekuja perfekcyjnego ciecia, niezawodnosci i
wyjatkowej estetyki w swojej kuchni.

Ostrze: 33 warstwowa stal Rdzen VG-10
Rekojes¢: czerwone laminowane pakka wood
Twardos¢: 61 HRC +/- 1

Diugosé catkowita: 22,7 cm

Dtugos¢ ostrza: 11,0 cm

Szerokos¢ klingi: 2,6 cm

Grubos¢ klingi: 1,5 mm

Sposoéb ostrzenia: szlif dwustronny symetryczny
Waga: ok. 76 g

Made in Japan
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