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N6z Mcusta Zanmai VG-10 Pro
Flame Gyuto 24 cm

m o Cena 1 299,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2206107
Producent MCUSTA

Opis produktu

Mcusta Zanmai Classic Pro Flame VG-10 - N6z Szefa Kuchni Gyuto 24 cm

Mcusta Zanmai Classic Pro Flame VG-10 to wysokiej klasy japonski néz typu Gyuto, stworzony z mys$la o wymagajacych
kucharzach i pasjonatach gotowania. Recznie wykonany w Japonii, tgczy tradycyjne rzemiosto z nowoczesng precyzjg, oferujac
doskonata ostros¢, wywazenie i komfort pracy.

Gyuto to japonski odpowiednik klasycznego noza szefa kuchni - niezwykle uniwersalne narzedzie, ktére sprawdza sie zaréwno
podczas krojenia warzyw, siekania ziét, jak i porcjowania miesa czy ryb. Dzieki dtugiemu, 24-centymetrowemu ostrzu néz
zapewnia duzg swobode ruchu i wysoka efektywnos$¢ pracy, szczegdlnie przy wiekszych sktadnikach.

Ostrze wykonano z renomowanej stali VG-10, cenionej za bardzo dobrg trwato$¢ krawedzi tnacej, odpornosé na korozje oraz
tatwos$¢ ponownego ostrzenia. Charakterystyczny wzér ,Flame” nadaje nozowi wyjatkowy, elegancki wyglad, podkreslajac
jego premium charakter.

Ergonomicznie wyprofilowana rekojes¢ gwarantuje pewny chwyt i wygode nawet podczas dtugiego uzytkowania. Doskonate
wywazenie sprawia, ze néz pracuje ptynnie i precyzyjnie, minimalizujgc zmeczenie dioni.

Najwazniejsze cechy:

¢ Japonski néz szefa kuchni typu Gyuto
¢ Recznie wykonany w Japonii

¢ Ostrze ze stali VG-10 o wysokiej trwatosci

¢ Dtugosc ostrza: 24 cm

¢ Uniwersalne zastosowanie - warzywa, mieso, ryby, ziota

¢ Ergonomiczna rekojes¢ zapewniajgca komfort pracy

+ Efektowny wzér Flame podkreslajacy ekskluzywny charakter noza

Mcusta Zanmai Classic Pro Flame VG-10 to doskonaty wybér dla oséb, ktére oczekuja perfekcyjnego ciecia, niezawodnosci i
wyjatkowej estetyki w swojej kuchni.

Ostrze: 33 warstwowa stal Rdzen VG-10
Rekojes¢: czerwone laminowane pakka wood
Twardos¢: 61 HRC +/- 1

Dtugos¢ catkowita: 39,0 cm

Dtugos¢ ostrza: 24,0 cm

Szerokos¢ klingi: 5,1 cm

Grubos¢ klingi: 2,1 mm

Sposodb ostrzenia: szlif dwustronny symetryczny
Waga: ok. 230 g

Made in Japan
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