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N6z Mcusta Zanmai VG-10 Pro
Flame do wykrawania 16,5 cm

m Cena 1 159,00 zt
LomE®

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2206109
Producent MCUSTA

Opis produktu

Japonski n6z do wykrawania 16,5 cm Mcusta Zanmai Pro Flame 16.5cm

Mcusta Zanmai Classic Pro Flame VG-10 to recznie wykonany japoriski néz do wykrawania, stworzony z myslg o precyzyjnej
pracy z miesem. Smukta klinga o dtugosci 16,5 cm doskonale sprawdza sie podczas oddzielania miesa od kosci, trybowania
oraz porcjowania wiekszych kawatkéw, takich jak udziec jagniecy, indyk czy wotowina.

Waskie ostrze zakonczone ostrym czubkiem pozwala dotrze¢ do trudno dostepnych miejsc i wykonywa¢ doktadne ciecia z
petng kontrolg. Dzieki lekkiej konstrukcji n6z jest wygodny w codziennym uzytkowaniu i nie meczy dtoni nawet podczas
dtuzszej pracy. To narzedzie, ktére docenig zaréwno profesjonalni kucharze, jak i ambitni mitosnicy gotowania.

Ostrze wykonano z wysokiej jakosci stali VG-10, cenionej za doskonatg ostros¢, trwatos¢ krawedzi tngcej oraz odpornosé na
korozje. Charakterystyczne wykonczenie Flame nadaje nozowi elegancki i nowoczesny wyglad, podkreslajac jego japonskie
rzemiosto.

Najwazniejsze cechy:

recznie wykonany japonski néz do wykrawania,

stal VG-10 o wysokiej trwatosci i ostrosci,

klinga 16,5 cm idealna do trybowania i oddzielania miesa od kosci,
precyzyjny czubek utatwiajgcy ciecie w ciasnych miejscach,

lekka i dobrze wywazona konstrukcja,

eleganckie wykonczenie serii Flame.

Mcusta Zanmai Classic Pro Flame VG-10 to potgczenie precyzji, wygody i tradycyjnego japonskiego wykonania, ktére sprawdzi
sie w kazdej wymagajacej kuchni.

Ostrze: 33 warstwowa stal Rdzen VG-10
Rekojes¢: czerwone laminowane pakka wood
Twardosé: 61 HRC +/- 1

Dtugos¢ catkowita: 29,6 cm

Dtugos¢ ostrza: 16,5 cm

Szerokos¢ klingi: 3,3 cm

Grubos¢ klingi: 2,0 mm

Sposdb ostrzenia: szlif dwustronny symetryczny
Waga: ok. 135 g

Made in Japan
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