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N6z Mcusta Zanmai VG-10 Pro
Flame do stekéw 11.5 cm

m Cena 599,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2201206
Producent MCUSTA

Opis produktu

Mcusta Zanmai Classic Pro Flame VG-10 - n6z do stekow 11.5 cm

Elegancja i precyzja na Twoim talerzu

Dla prawdziwego mito$nika stekéw wybdr odpowiedniego noza jest réwnie wazny, co jako$¢ samego miesa. Mcusta Zanmai
Classic Pro Flame to potaczenie japonskiego kunsztu ptatnerskiego z nowoczesnym designem. Ten néz sprawi, ze kazda
kolacja z wotowing w roli gtéwnej stanie sie wyjgtkowym doswiadczeniem kulinarnym.

Najwazniejsze cechy produktu:

Perfekcyjne ciecie bez szarpania: W przeciwienistwie do tanich nozy z zgbkami, model ten posiada catkowicie gtadka
krawedz tnaca. Dzieki temu ndz sunie przez mieso, zachowujgc jego strukture i soki wewnatrz, zamiast rozrywac¢ widkna.

Legendarna stal VG-10: Rdzeh noza wykonano z wysokoweglowej stali nierdzewnej VG-10, cenionej na catym Swiecie za
ekstremalng ostros¢ oraz niesamowitg odpornos¢ na tepienie.

Seria Classic Pro Flame: Charakterystyczna rekojes¢ z laminatu pakkawood w ognistym odcieniu nie tylko przycigga wzrok,
ale jest réwniez ergonomiczna i odporna na wilgoc€.

Japonska precyzja: Noze marki Mcusta Zanmai sg produkowane w Seki - japonskiej stolicy mieczy i nozy, co gwarantuje
najwyzsza jakos¢ wykonczenia.

Dlaczego warto wybraé néz do stekow z gtadkim ostrzem?

Wiekszos¢ osdb kojarzy noze do stekéw z zgbkowang krawedzia. Jednak prawdziwi profesjonalisci wybierajg ostrza gtadkie.
Dlaczego? Poniewaz gtadkie ostrze dziata jak skalpel - wykonuje czyste, estetyczne ciecie, ktére nie narusza delikatnej
struktury wysokiej jakosci miesa. Z nozem Mcusta Zanmai Twdj stek bedzie wygladat i smakowat idealnie az do ostatniego
kesa.

Zainwestuj w narzedzie, ktére doréwna jakoscia Twoim potrawom. Mcusta Zanmai to gwarancja satysfakcji przy
kazdym krojeniu.

Dtugos$¢ ostrza: 110 mm
Dtugos¢ catkowita: 235 mm
Szerokos¢ ostrza: 20 mm
Grubos¢ ostrza: 1,6 mm
Waga: ok. 68 g

Stal: VG-10

HRC 61 (+/-1)

llo$¢ warstw: 33
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Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: pakka wood

My¢ recznie

Made in Japan

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

