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N6z Masahiro MS-8 Usuba 180mm

Cena 499,00 zi
B Numer katalogowy 9100326
Producent MASAHIRO

Opis produktu

Usuba to tradycyjny japonski néz uzywany do obrébki warzyw. Wygladem przypomina waski tasak czy inny tradycyjny
japonski néz Nakiri, lecz w jego przeciwienstwie jest ostrzony jednostronnie. Krawedz tnaca jest zazwyczaj prosta badz z
tagodnym tukiem. Dzieki charakterystycznie wysokiej gtowni, dion jest dobrze separowana od deski do krojenia, zapewniajgc
komfortowa prace podczas siekania. Mistrzowie sushi uzywajg tego noza katsuramuki czyli do wycinania z biatej rzodkwi,
marchewki czy ogérka cieniutkich arkuszy.

Noze z tej linii wykonane zostaty z pochodnej VG-10, molibdenowo-wanadowej, wysokoweglowej, nierdzewnej stali zwanej
AUS-8 HIGH CARBON, ktéra zostata poddana tréjstopniowemu procesowi hartowania az do osiggniecia twardosci 58-59 HRC.
Kazde ostrze zostato doprowadzone do perfekcji przez rzemiesinikéw z ponad 30 letnim doswiadczeniem, wynoszac noze
Masahiro do poziomu niebywatej ostrosci.

Rekojes¢ zostata wykonana z charakterystyczng w Japonii dbatoscig o detale z jasnego magnoliowego drewna wzmocnionego
pierscieniem z tworzywa.

Tradycyjna kuchnia japonska w przewazajgcej mierze opiera sie na rybach i warzywach, ktére sg przygotowywane na rozmaite
sposoby. Wymaga to wykorzystania specjalnie przeznaczonych do tego celdw nozy, ktére popularnie nazywamy nozami w
stylu japonskim. Noze takie jak Deba, Yanagiba czy Usuba to narzedzia, ktére kazdy mistrz sushi na pewno posiada.

Uwaga! Noze z serii MS-8 wystepuja z dwoma réznymi logotypami (napisy w alfabecie japonskim lub tacinskim).

Dtugos¢ ostrza: 170 mm
Dtugos¢ catkowita: 322 mm

Szerokosé ostrza: 45 mm
Grubosé: 2,5 mm

Waga: 135 g

Stal AUS-8 HIGH CARBON
HRC 58-59 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: jednostronnie
Uchwyt: drewno magnoliowe
Skuwka: plastik

My¢ recznie

Made in Japan
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