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N6z kuchenny Tetsuhiro KAS
uniwersalny 120 mm

_" Cena 559,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9102856

Opis produktu
N6z kuchenny Tetsuhiro KAS Petty 120 mm

W kazdej kuchni przydatnym ostrzem jest néz typu Petty. Przypomina z wygladu néz szefa kuchni i jest bardzo uniwersalny.
Waska klinga pozwala na swobodne manewrowanie nozem podczas wykrawania, obierania czy krojenia produktéw o
niewielkich rozmiarach. N6z Swietnie sobie radzi zaréwno z miesem jak i rybami czy warzywami. Czesto zamiast siegac po
duzy noéz szefa bierzemy witasnie ostrze typu Petty aby sprawnie pokroi¢ pomidora, jajko czy kawatek sera. Nie poszatkujemy
nim kapusty ani nie rozkroimy dyni ale za to Swietnie sobie poradzi zresztg produktéw, ktére zwykle wybieramy przygotowujac
sobie np. kanapke. Obok noza szefa kuchni to najbardziej popularne i najczesciej wybierane ostrze.

Cechy charakterystyczne:

Minimalistyczna seria nozy marki Tetsuhiro z kultowej stali Aogami Super. Prosta klinga z jedynym zdobieniem na ostrzu w
postaci wzoru zwanego katana-edge. Do tego rekojes¢ z czarnej micarty w stylu europejskim. Ale niech was nie zwiedzie ten
spokéj. Za serig KAS stoi ekstremalna twardo$¢ na poziomie 65 HRC oraz wrecz nieziemska ostros¢. Noze z tej serii w kuchni
pokazujg istng corride i zadnej walki nie przegrywaja. Jesli potrzebujecie bezkompromisowego ostrza to dobrze trafilicie.

Typ stali: Aogami Super

Materiat rekojesci: micarta

Twardos¢: +/- 64/65 HRC

Dtugos¢ catkowita: 225 mm

Dtugos¢ ostrza: 120 mm

Szerokos¢ klingi: 26 mm

Grubos¢ klingi: ok. 1.6 mm

Sposoéb ostrzenia: szlif dwustronny symetryczny
Waga: ok. 68 g

My¢ recznie

Made in Japan
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