Dane aktualne na dzien: 17-11-2025 07:25

Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-kanetsugu-zuiun-kiritsuke-210mm-p-7141.html

N6z Kanetsugu Zuiun Kiritsuke
210mm

—“ Cena 1 399,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2209305
Producent KANETSUGU

Opis produktu

N6z Kanetsugu Zuiun Kiritsuke o dtugosci 210 mm to wyjatkowy przyktad wysokiej jakosci japonskiego noza kuchennego,
ktéry tgczy w sobie tradycyjng technike kowalskg z nowoczesnymi innowacjami w produkcji nozy.Seria nozy Kanetsugu
ZUIUN, powstata z okazji 100 rocznicy zatozenia firmy Seki Kanetsugu.

Rdzen néza Kiritsuke Zuiun wykonany jest ze stali proszkowej SPG2 (R2), ktéra oferuje wyjatkowg twardos¢ i zdolnos¢ do
dtugotrwatego utrzymania ostrosci. Rdzen okuty zostat 62-warstwowg stalg wielowarstwowg o imponujgcym wzorze.
Heptagonalna rekojes¢ wykonana z drewna Pakka zapewnia komfort uzytkowania i doskonata réwnowage.

N6z zapakowany jest w eleganckie pudetko wykonane z drewna z paulownii.

Firma Kanetsugu zostata zatozona w Seki w Japonii w 1918 roku, ale jej korzenie siegajg XIV wieku. Kowale wytwarzali
legendarne miecze samurajskie. Dzi$ wykorzystujg te wielowiekowg wiedze do produkcji doskonatych nozy kuchennych. Noze
Kanetsugu sg ostrzone na wzér mieczy elitarnych wojownikéw ,Hamaguri-ba”. Hamaguri-ba odnosi sie do wypuktego szlifu,
ktéry zapewnia tatwe ciecie.

Dtugos¢ ostrza: 210 mm
Dtugos¢ catkowita: 360 mm

Szerokos¢ ostrza: 45 mm
Grubosé: 2.32 mm

Waga: 164 g

Stal: 62 warstwy stali, warstwa rdzenia ze stali proszkowej R2
HRC 63 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: Pakkawood

My¢ recznie

Made in Japan
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