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N6z Hideo Kitaoka Aogami#2 Satin
Damascus Yanagiba 27cm

_._”= Cena 1 699,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2331348
Producent Recznie kute

Opis produktu

N6z Hideo Kitaoka Aogami#2 Satin Damascus Yanagiba 27cm

N6z Hideo Kitaoka Aogami #2 Satin Damascus Yana o diugosci 27 cm to wysokiej klasy japonski néz kuchenny, recznie
wykonany przez mistrza kowalstwa Hideo Kitaoke. To narzedzie zaprojektowane z mysla o profesjonalnych kucharzach i
wymagajgcych pasjonatach gotowania, szczegdlnie do precyzyjnego krojenia surowych ryb, np. do sushi i sashimi.

Kluczowe cechy:

Stal Aogami #2 (Blue Paper Steel):

Rdzen ostrza wykonano z wyjatkowo twardej stali weglowej Aogami #2, znanej z doskonatej retencji ostrosci i fatwosci
ostrzenia. Stal ta nie jest nierdzewna, wiec wymaga regularnej pielegnacji, by zapobiec korozji.

Konstrukcja Damascus:

Ostrze otacza wiele warstw stali o zréznicowanej twardosci, ktére tworza na powierzchni charakterystyczny, falisty wzér
damascenski. Wersja "Satin Damascus" oznacza, ze wzor jest delikatnie matowy i elegancki, z subtelnym potyskiem, a nie
btyszczgcy jak w wersjach polerowanych.

Ksztatt Yanagiba (27 cm dtugosci):

Yanagiba to dtugi, waski néz jednostronnie szlifowany, idealny do dtugich, ciagtych cie¢ — szczegdlnie ceniony w kuchni
japonskiej do filetowania i przygotowywania ryb. Dtugos$¢ 27 cm sprawia, ze $wietnie sprawdzi sie w profesjonalnych
zastosowaniach.

Reczna robota:

Kazdy néz Hideo Kitaoki jest recznie kuty tradycyjnymi metodami, co zapewnia wyjatkowa jako$¢ wykonania i unikalnos¢
kazdego egzemplarza.

Ostrze - stal 11 warstwowa rdzewna stal, rdzen - Aogami#2
Rekojes¢ - drewno magnolii

Twardos¢ - 62-63 HRC

Diugos¢ catkowita - 41,7 cm

Dtugos¢ ostrza - 27,0 cm

Szerokos¢ klingi - 3,5 cm

Grubos¢ klingi - 3,4 mm

Sposdb ostrzenia - szlif jednostronny praworeczny

Waga - ok. 168 g

Made in Japan
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