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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-haiku-ryoma-sakamoto-santoku-165-mm-p-7751.html

N6z Haiku Ryoma Sakamoto
Santoku 165 mm

Cena 498,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2600702
Producent CHROMA

Opis produktu

Seria nozy RYOMA SAKAMOTO zostata wykonana ze stali SK-85 i zahartowana do 60 HRC. Czes$¢ ostrza pozostata surowa,
niewypolerowana i czarna. Przepiekna jasna rekojes¢ z drewna honoki jest ozdobiona pierscieniem przypominajgcym rég
jelenia.

Santoku to japonski brat zachodniego noza szefa kuchni. Jego nazwe ttumaczy sie jako ,trzy zalety”, ewentualnie ,trzy
cnoty”. Nie bez powodu - néz ten, z wygladu stanowiacy skrzyzowanie typowego noza szefa kuchni z tasakiem, jest
wielofunkcyjny. Sprawdzi sie podczas krojenia miesa, ryb i warzyw.

Seria nozy inspirowana postacia historyczna, osobg samuraja z miasta Tosa, ktéry w epoce Meiji walczyt o lepsze, nowoczesne
zycie dla wszystkich obywateli Japonii. Noze z serii RYOMA SAKAMOTO (tak wtasnie nazywat sie 6w samuraj) majg
charakterystyczna klinge, w potowie surowa i czarng, w potowie wypolerowang. Czarna czes¢ ma za zadanie zapobiegad
przywieraniu krojonych produktéw a oszlifowana ukazuje ostros¢ stali weglowej SK-85. Noze sg zahartowane do wysokiego
poziomu 60 HRC. Jasna rekojesc¢ z drewna honoki zostata ozdobiona pier$cieniem z tworzywa przypominajacym rég jelenia.
Duza zawartos¢ wegla w stali sprzyja powstawaniu na ostrzu patyny i z czasem powoduje jego $ciemnienie.

Dtugos¢ ostrza: 165 mm
Dtugos¢ catkowita: 307 mm
Szerokos¢ ostrza: 47 mm
Waga: 118 g

Stal: SK-85

HRC 60 (+/-1)

Rdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno honoki
Skuwka: plastik

My¢ recznie

Made in Japan
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