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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-global-ukon-santoku-zlobiony-14-cm-p-8148.html

N6z Global Ukon Santoku ztobiony
14 cm

s i J— Cena 399,00 zt
) Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2320029
Producent GLOBAL

Opis produktu

N6z Global Ukon Santoku ztobiony 14 cm

N6z Global Ukon Santoku ztobiony 14 cm to wysokiej klasy japonski n6z kuchenny, przeznaczony gtéwnie do precyzyjnego
siekania, krojenia i szatkowania warzyw, owocéw oraz miesa bez kosci.
Cechy charakterystyczne:

¢ Rodzaj noza: Santoku (uniwersalny néz kuchni japoniskiej, odpowiednik zachodniego szefa kuchni)

¢ Dtugosc¢ ostrza: 14 cm - kompaktowa dtugosé, idealna do mniejszych rak i pracy na ograniczonej przestrzeni

¢ Ostrze: Ztobione (z wgtebieniami, tzw. granton edge) - zmniejsza przywieranie krojonych sktadnikéw do ostrza, co
utatwia prace i zwieksza precyzje

¢ Stal: wysokiej jakosci stal nierdzewna CROMOVA 18 - odporna na korozje, dtugo trzymajaca ostros¢
¢ Twardos¢ ostrza: ok. 56-58 HRC - kompromis pomiedzy trwatoscig ostrza a fatwoscig ostrzenia
* Rekojesé: ergonomiczna, stalowa, antyposlizgowa z charakterystyczng perforacja dla lepszego chwytu

* Wywazenie: doskonate - néz jest wywazony dzieki ptynnemu przejsciu miedzy rekojescia a ostrzem (full tang)

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 23,5 cm

Dtugos¢ ostrza - 14,0 cm

Szerokos¢ klingi - 3,5 cm

Grubos¢ klingi - 1,8 mm

Sposdb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 103 g

Made in Japan
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