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N6z Global Ukon do porcjowania 21

cm

e m Cena 449,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2320065
Producent GLOBAL

Opis produktu

N6z Global Ukon do porcjowania 21 cm

N6z Global Ukon do porcjowania o dtugosci 21 cm to precyzyjne narzedzie kuchenne zaprojektowane z mysla o wygodnym i
efektywnym krojeniu duzych kawatkédw miesa - zaréwno surowego, jak i pieczonego. Charakteryzuje sie dtugim, smuktym
ostrzem, ktére utatwia wykonywanie ptynnych, réwnych cie¢ bez szarpania struktury miesa. Dzieki temu idealnie sprawdza sie
np. przy porcjowaniu pieczeni, filetéw, drobiu czy szynki.

Model Ukon nalezy do nowej, ulepszonej serii nozy japonskiej marki Global. Ostrze wykonano z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej CROMOVA 18, znanej ze swojej trwatosci, odpornosci na korozje i dtugiego trzymania ostrosci. Nowoscig w tej
serii jest poprawiona ergonomia - rekojes¢ zostata delikatnie przeprojektowana, aby lepiej leze¢ w dtoni i zapewniac jeszcze
pewniejszy chwyt, nawet przy dtuzszej pracy.

Caty néz - zaréwno ostrze, jak i rekojes¢ - jest wykonany z jednego kawatka metalu, co nie tylko zwieksza higiene
uzytkowania (brak szczelin), ale tez nadaje mu elegancki, nowoczesny wyglad charakterystyczny dla marki Global.

To doskonaty wybér dla oséb, ktére cenig precyzje, jakos¢ wykonania i minimalistyczny design.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18
Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 35,8 cm

Dtugos¢ ostrza - 20,0 cm

Szerokos¢ klingi - 4,5 cm

Grubos¢ klingi - 2,2 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny
Waga - ok. 180 g

Made in Japan
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