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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/noz-global-szefa-kuchni-20cm-p-5809.html

N6z Global szefa kuchni 20cm

Cena 399,00 zt
i W‘ Dostepnos¢ Wyprzedane
i — Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 2310002
Producent GLOBAL

Opis produktu

Japonski n6z Gyuto Global jest nozem ogdlnego zastosowania, jest to odpowiednik zachodniego noza szefa kuchni. Pierwotnie
uzywany gtéwnie do krojenia wotowiny dzi$ jest powszechnie stosowany w profesjonalnej kuchni jako néz wszechstronny.
Wykorzystuje sie go do krojenia i siekania warzyw, do krojenia duzych kawatkéw miesa, a takze do precyzyjnych nacieé
wykonywanych zbiegajaca sie w szpic koncéwka noza.

Stal CROMOVA 18 zostata stworzona przez firme Global. Charakteryzuje sie ona duzg wytrzymatoscia i odpornoscia na rdze.
Charakterystyczna raczka jest wygodna i dobrze wywazona.

Ten doskonaty néz jest uzywany przez Japonczykéw do przygotowywania warzyw, miesa i ryb. Idealnie sie nim sieka i kroi w
kostke czy paski.
Jest to jeden z najpopularniejszych modeli obecny niemal w kazdej kuchni w Azji.

Dtugos¢ ostrza: 200 mm

Dtugos¢ catkowita: 325 mm

Szerokos¢ ostrza: 41 mm

Grubos¢ ostrza: 2 mm

Waga: 166 g

Stal: CROMOVA 18

HRC: 56-58 HRC

Rekojes¢: stalowa wypetniona piaskiem
Nierdzewny

Zaostrzony: szlif dwustronny symetryczny
My¢ recznie

Made in Japan
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